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EINLEITUNG

Lieber Kunde, vielen Dank, dass Sie sich fiir unsere Produkte entschieden haben!

Die Kiichenmaschine AGU FP7 ist ein hochwertiges Gerat, das eine Vielzahl von
Funktionen ausfihrt. Es hat ein attraktives Design und nimmt wenig Platz in der
Kiche ein.

Die Funktionen der Kiichenmaschine AGU FP7:

gleichmaBige und schnelle Erwdrmung von Babyflaschen und Glasern
mit Babynahrung;

Sterilisation von Flaschen und Zubehor;
Dampfgaren, mit 2-Modi je nach Lebensmitteltyp und hélt die Nahrstoffe;
Auftauen;

Mixer mit 2 Geschwindigkeitsstufen fir verschiedene Texturen von
Lebensmitteln;

Haltung von Lebensmitteln warm von 1 bis 8 Stunden;
Selbstreinigungsmodus und Entkalkung im Wasserbehalter.

Eigenschaften der Kiichenmaschine AGU FP7:

Erweiterter Satz der Zubehore;

Bequemes Touchpanel;

Einstellbares Winkelinformationsdisplay mit Hintergrundbeleuchtung;
Niedriger Gerauschpegel;

doppelter Sicherheitsschalter fir den sicheren Gebrauch (das Gerét
schaltet sich nicht ohne Wasserbehalter und mit einer falsch eingestell-
ten Deckel ein);

Krug, Kérbe und Schneiden sind spiilmaschinengeeignet;

Schisselinhalt 900 ml, Nutzinhalt, die durch die Verwendung zusatzliche
Korbe erhoht werden kann;

automatische Ausschaltung bei niedrigem Wasserstand und beim
Betrieb der Maschine im Leerlauf;

Sicht- und Tonanzeige;

praktischer Raum fur Aufbewahrung des Kabels, Kochzubehore kénnen
im Innern des Gerates aufbewahrt werden.



2 ) BEZEICHNUNGSLISTE
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Bedeutung

Das Gerat entspricht den Hauptanforderungen von der:

Richtlinie 2014/30/EU EMC Uber elektromagnetische Vertraglichkeit;
Richtlinie 2014/35/EU LVD Uber Niederspannungsanlage;

Richtlinie 2011/65/EU RoHS Uber Beschrankung der Verwendung
bestimmter gefahrlicher Stoffe in Elektro- und Elektronikgeraten.

WEEE (Richtlinie Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate). Diese
Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass es am
Ende seiner Lebensdauer nicht mit Haushaltsabfallen entsorgt
werden darf. Um mogliche Umweltschaden zu vermeiden oder
die menschliche Gesundheit vor unkontrollierter Entsorgung zu
schitzen, trennen Sie diese Abfalle von anderen Abfallarten und
recyceln Sie sie entsprechend den Gbernommenen Normen.

Das Gerat entspricht den Hauptanforderungen der Richtlinie
2011/65/EU Uber Beschrankung der Verwendung bestimmter
gefahrlichen Stoffe in Elektro- und Elektronikgeraten.

Das Gerat entspricht den Hauptanforderungen:

TR ZU 020/2011 «Elektromagnetische Vertraglichkeit der Betriebs-
mittel, Uber elektromagnetische Vertraglichkeit der Betriebsmittel»;
TR ZU 004/2011 «Uber Sicherheit von Niederspannungsanlagen,
Uber Sicherheit von Niederspannungsgeraten».

Warnung/Achtung.

Vor Gebrauch beachten Sie die Bedienungsanleitung.

Hersteller.

AGU



3 | ANWENDUNGSBEREICH

Das Gerat ist fir Haushaltsnutzung bestimmt. Verwenden Sie das Gerat nicht fur
andere Zwecke.

Das Gerat kann verwendet werden fiir:

Erwarmung von Babyflaschen und Glasern mit Babynahrung;
Sterilisation von Flaschen und Zubehor;

Dampfgaren;

Mischen und Mahlen;

Temperaturhaltung der Lebensmittel;

Auftauen.
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4 ) LIEFERUMFANG

14

Haupteinheit
und Wasserbehalter - 1 Stk.

Dekorativer Deckel
fir Wasserbehalter — 1 Stk.

Deckel fir Wasserbehélter — 1Stk.
Hauptdeckel - 1 Stk.
Spritzschutzdeckel - 1 Stk.
Mixerschissel — 1 Stk.
MeBbecher - 1 Stk.
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Filtersieb - 1 Stk.

Korb fur Dampfgaren — 1 Stk.
Schneiden - 1 Stk.
Abdichtung - 1 Stk.
Schneidebasis - 1 Stk.
Schaufel - 1 Stk.

Zange — 1 Stk.
Bedienungsanleitung - 1 Stk.

AGU



5 ) HAUPTKENNWERTE

Technische Parameter

Typ

Kiichenmaschine

Spannungsversorgung

Wechselstromnetz 220-240 V, 50 Hz

Maximalleistung des Heizgerat, W

700

Motorleistung, W 120
Abmessunf (BxLxH), mm 288x132x212
Gewicht, kg 2,1
Schusselinhalt, ml 900

Wasserbehalterinhalt, ml

280




6 ) GERATEBESCHREIBUNG
KONTROLLPANEEL UND DISPLAY
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Bedientaste

Power-Taste

Start/Pause
Dampfgarer-Modus
Mixer/Zerkleinerer-Modus
Heizmodus
Sterilisation-Modus
Erhohen die Zeit
Reduzieren die Zeit
Warmehaltung-Modus
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0 Selbstreinigungsmodus

2
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Statusanzeigen

1"
12
13
14
15
16
17

Speisung ein
Mixer/Zerkleinerer
Dampfgarer (2 Leistungsmodi)
Zeit (Minuten und Stunden)
Niedrige Wasserstandsanzeige
Sterilisator

Warmer

AGU
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SICHERHEITSANWEISUNGEN

WARNUNG
Bei der Verwendung von Elektrogeraten mussen grundlegende Sicher-
heitsmaBnahmen immer befolgt werden.

Vor dem Gebrauch lesen Sie die Bedienungsanleitung und bewahren Sie
sie fur eine spatere Verwendung.

Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlieBen, stellen Sie sicher,
dass die auf dem Gerdt angegebenen Parameter mit den Parametern
lhres Stromnetzes Ubereinstimmen.

Dieses Gerat ist nur fir den Hausgebrauch bestimmt. Verwenden Sie
das Gerat nicht unangemessen. Verwenden Sie das Gerat nur fur die in
der Bedienungsanleitung beschriebenen Zwecke. Die Verwendung des
Geréts fur andere Zwecke als die in der Anleitung beschrieben ist, ist ein
Verstol3 gegen die Betriebsregeln.

Das Gerat darf nur an geerdeten Steckdosen angeschlossen werden.
Andernfalls wird das Gerat nicht die Anforderungen des Schutzes gegen
elektrischen Schlag treffen.

Ziehen Sie das Netzkabel nicht in der Nahe von Warmequellen, Gas- oder
Elektroherden. Stellen Sie sicher, dass sich das Kabel nicht verdreht oder
biegt und nicht mit scharfen Gegenstanden in Berihrung kommt. Die
Beschadigung des Kabels kann zu Fehlfunktionen fihren, die nicht den
Garantiebedingungen entsprechen.

Uberpriifen Sie regelmaBig das Netzkabel auf Beschadigungen.

Verwenden Sie das Gerat niemals mit einem beschadigten Kabel oder
Stecker.

Schalten Sie das Gerat mit trockenen Handen aus der Steckdose und
ziehen Sie das Netzkabel am Stecker, nicht am Kabel. Die Nichtbeach-
tung dieser VorsichtsmafBnahme kann zur Beschadigung des Kabels und
zu einem elektrischen Schlag flihren. Schalten Sie das Geréat nach jedem
Gebrauch aus.

Verwenden Sie das Gerat ohne Wasser im Wasserbehalter.

Vor dem Installieren oder Entfernen von Komponenten, trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz.

Trennen Sie das Geréat vor der Reinigung immer vom Stromnetz.



« Uberschreiten Sie nicht die Menge und die Kochzeit, die in der Tabelle in
Abschnitt 9 «Arbeitsweise und Prinzip» angegeben sind. Lassen Sie das
Gerat fur etwa 15 Minuten zwischen zwei aufeinanderfolgenden Verwen-
dungen abkuhlen.

« Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, ebene Oberflache, auBerhalb der
Reichweite von Kindern.

« Offnen Sie den Deckel des Wasserbehalters (3) nicht wahrend des
Betriebs, nach dem Ausschalten des Gerétes darf der Deckel nicht friher
als nach 5 Minuten geoffnet werden.

Behandeln Sie die Schneiden mit duBerster Vorsicht, besonders wenn Sie
die Schissel leeren oder reinigen. Die Schneiden sind sehr scharf.

Beim Dampfgaren wird das Gerat sehr heiB3, seien Sie vorsichtig.

o Verwenden Sie den Henkel der Schiissel zu heben.
Vorsicht vor heiBemn Dampf, der von Schiissel und Wasserbehalter
wahrend des Kochens ansteigt.

« Leeren Sie den Wasserbehalter, bevor Sie das Gerat aufbewahren.

« Kippen oder wippen Sie das Gerat nicht, versuchen Sie nicht, das Gerat
zu leeren oder wahrend des Betriebs zu fillen.

« Offnen Sie das Gerét nicht.
® Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser.

o Flllen Sie den Behalter nicht mit Lebensmitteln Uber der Hochstmarke
«MAX».

« Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt.

« Dieses Gerdt ist nicht bestimmt fir Personen (auch Kinder) mit physi-
schen, sensorischen oder mentalen Beeintrachtigungen oder Personen,
die nicht Uber ausreichende Erfahrung und Kenntnisse verfiigen, es sei
denn, sie wurden durch eine Person, die fir ihre Sicherheit verantwort-
lich ist, in der Benutzung des Gerétes unterwiesen oder anfanglich beauf-
sichtigt. Es ist notwendig, die Kinder zu Gberwachen, um ihre Spiele mit
Geréat, Zubehore und Originalverpackung zu verhindern. Reinigung und
Wartung des Geréates dirfen nicht ohne Aufsicht von Erwachsenen von
Kindern durchgefihrt werden. Lassen Sie Kinder nicht unbeaufsichtigt in
der Nahe des Gerates.

« Halten Sie das Gerat auBerhalb der Reichweite von Kindern. Lassen Sie
Kinder nicht das Gerat als Spielzeug verwenden.

AGU
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Im Fall von Fehlfunktionen, verwenden Sie das Gerat nicht mehr und
wenden Sie sich an ein spezialisiertes Servicecenter. Versuchen Sie nicht,
das Gerat selbst zu reparieren. Alle Reparaturen missen von einem
autorisierten Servicecenter durchgefihrt werden. Unprofessionelle Repa-
ratur kann zu Schaden am Gerét, Verletzungen und Sachschaden fiihren.

Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch Nichtbeachtung der
Sicherheitsvorschriften sowie durch unsachgemaBe oder nicht bestim-
mungsgemaBe Verwendung dieser Anleitung entstehen.

BETRIEBSVORBEREITUNG

Bitte lesen Sie sich vor dem Gebrauch die Bedienungsanleitung sorgfaltig
durch. Bewahren Sie die Anleitung fur die spatere Verwendung.

Nehmen Sie das Gerat und Zubehore aus der Schachtel, entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien, Werbeaufkleber und Etiketten.

WARNUNG

Das Verpackungsmaterial (Folie, Schaumplast usw.) kann fur Kinder
gefahrlich sein. Erstickungsgefahr! Bewahren Sie die Verpackung auBer-
halb der Reichweite von Kindern auf.

Wischen Sie das Gerategehause vor dem ersten Gebrauch mit einem feuch-
ten Tuch ab. Spilen Sie die abnehmbaren Teile, den Behalter, die Schneiden,
den Korb zum Kochen, die Deckel in Seifenwasser oder in der Spilmaschine
oder unter Strahl von warmen Wasser mit Feinwaschmittel ab.

Seien Sie vorsichtig beim Umgang mit Schneiden: sie sind sehr scharf!

Lassen Sie das Gerat und seine Teile trocknen.

BEFULLUNG DES WASSERBEHALTERS

1

2

Entfernen Sie den Deckel des Wasserbehélters (2), indem Sie den Deckel
vorsichtig ziehen.

Offnen Sie den Wasserbehélter durch Drehen den VerschluBstopfen (3)
gegen den Uhrzeigersinn.

Fillen Sie den Behalter mit Wasser, nicht mehr als die Strichmarke
«MAX» (280 ml), befindet auf der linken Seite des Gerates.

SchlieBen Sie den Wasserbehalter durch Drehen den VerschluBstopfen (3)
im Uhrzeigersinn.

Legen Sie den Deckel (2) wieder auf.

11



INSTALLATION DES DECKELS DER MIXERSCHUSSEL

Setzen Sie den Deckel auf die Mixerschissel und drehen Sie gegen den Uhrzei-
gersinn, so der Deckel verrastet.

AGU



INSTALLATION UND ENTFERNUNG DER SCHNEIDEN

1
1

2

9

Setzen Sie die Abdichtung (11) auf die Schneide-Spindel.

Halten Sie die Mixerschissel (6) auf den Kopf und setzen Sie die Schnei-
de-Spindel in Offnung in Mixerschissel ein.

Setzen Sie den Sicherungsring (12) auf die Schneide-Spindel und halte
die Schneide in Position innerhalb der Schissel (6).

Drehen Sie den Sicherungsring (12) um eine Vierteldrehung gegen den
Uhrzeigersinn, um die Schneide in Position zu halten.
WICHTIG

Ziehen Sie den Sicherungsring, um zu prifen, ob die Schneide richtig
eingeschraubt ist.

SHARP
BLADES

ARBEITSWEISE UND PRINZIP

MODUS «DAMPFGAREN»

1

Fillen Sie den Behalter mit Wasser, nicht weniger als die Strichmarke
«100 ml» und nicht mehr als die Strichmarke «MAX» (280 ml), befindet
auf der linken Seite des Gerates.

Schneiden Sie die Produkte und legen Sie die Produkte in den Korb fir
Dampfgaren (9).

Setzen Sie den Korb in die Schissel, bedecken Sie die Schissel mit
einem Deckel und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn.

Setzen Sie die Schissel an der Haupteinheit, und drehen Sie ihn gegen
den Uhrzeigersinn auf Anschlag.

13



WARNUNG

Schneiden fiir alle Betriebsmodi werden nicht entfernt und verbleiben in
der Mixerschiissel.

Wenn Sie zwei Produkte gleichzeitig kochen miissen:

1 Fillen Sie den Behélter mit Wasser, nicht weniger als die Strichmarke
«100 ml» und nicht mehr als die Strichmarke «MAX» (280 ml), befindet
auf der linken Seite des Gerates.

2 Schneiden Sie die Produkte und legen Sie die Produkte in den Korb fir
Dampfgaren (9).
3 Legen Sie den Korb (9) in die Schissel (6).

4 Setzen Sie die Schissel an der Haupteinheit, und drehen Sie ihn gegen
den Uhrzeigersinn auf Anschlag.

14 ':‘FI':U



5 Dann legen Sie ein anderes Produkt in den Messbecher (7) und befesti-
gen Sie das Filtersieb (8) (flr das setzen Sie das Filtersieb in den Messbe-
cher und drehen Sie das Filtersieb gegen den Uhrzeigersinn).

6 Dann stellen Sie den Messbecher auf den Korb.

15




A WARNUNG

Der MeBbecher ist nicht starr an dem Korb befestigt. Seien Sie vorsichtig
im Umgang mit dem Gerat in dieser Konfiguration.

Driicken Sie die Taste fir Modus «Dampfgaren» . Die Standardbe-
triebszeit Die Standardzeit fur diesen Modus ist 20 Minuten. Sie konnen
die Taste driicken um die Zeit der Sterilisation von 1 Minute bis
30 Minuten zu erhohen oder zu verringern. Wenn die Einstellung abge-
schlossen ist, driicken Sie die Taste @ um den Kochvorgang zu starten.
Wenn Sie den Kochvorgang stoppen wollen, driicken Sie die Taste noch-
mals.

Durch Driicken der Taste @ kann einer von zwei Leistungsmodi gewahlt
werden (standardmaBig Hochleistung ist eingestellt).

Wenn der Kochvorgang abgeschlossen ist, piept das Gerat. Alle Sichtan-
zeigen schalten sich automatisch nach 10 Minuten.

8 Offnen Sie den Deckel und entfernen Sie den Korb mit dem Spatel.

Das Essen ist fertig zum Verzehr oder zum weiteren Kochen.

Empfohlene Kochzeit fiir verschiedene Zutaten*

Art von Lebensmitteln Lebensmittel Kochzeit, min
Apfel 5
Apfelsine 10
Pfirsich 10
Frucht
Birne 5
Ananas 15
Pflaume 10
AGU
16 oo



Spargel 10
Brokkoli 20
Karotte 15
Blumenkohl 15
Sellerie 15
Zucchini 15
Fenchel 15
Brechbohnen 20
Lauch 15

Gemiise
Zwiebel 15
Erbsen 20
Pfeffer 15
Kartoffel 20
Kurbis 15
Spinat 15
Steckriibe 15
SuBkartoffel 15
Tomate 15
Huhn, Rindfleisch,

Fleisch Lammfleisch, 20
Schweinefleisch usw.

Fisch Lachs, Seezunge, 15

Kabeljau, Forelle usw.

*Die Daten in der Tabelle sind Richtwerte und sind fiir den Modus der maximalen
Dampfleistung bestimmt.

A HINWEIS

Alle Produkte missen in kleine Wurfel geschnitten werden und nicht
groBer als 2-3 cm sein.




Die Wassermenge, die notwendig ist, um den Behalter zu fiillen, um eine
bestimmte Dampfzeit zu erreichen, kann variieren.
Die gesamte Wassermenge in dem Behalter ist geeignet zum Dampfga-
ren fur 20 Minuten.
Fur langere Perioden des Dampfgarens, wenn das Wasser im Behélter endet,
sollten Sie:

« stoppen Sie das Kochen und warten Sie fiir 5 Minuten;

« offnen Sie den Wasserbehalter;

« flllen Sie mit ausreichender Wassermenge, um das Dampfen zu schlie-
Ben, nicht mehr als die Strichmarke «MAX» (280 ml), befindet auf der
linken Seite des Gerdtes;

« dricken Sie die Taste @ um das Dampfgaren fortzusetzen.

Wenn der Wasserbehélter leer ist, zeigt das Display das Symbol der Abwesenheit
von Wasser an @.

MODUS «SCHNEIDEN»

1 Legen Sie gekochte oder frische Lebensmittel direkt in den Mixerschissel.

2 Setzen Sie den Spritzschutzdeckel (5) und schlieBen den Hauptdeckel (4).
Das vorstehende Element des Spritzschutzdeckels sollte in die runde
Offnung in der Seite des Behalters eingefihrt werden.

18 n%:?,u
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A

Setzen Sie die Schissel auf der Basis und einrasten.
Wahlen Sie den Schneidmodus durch Driicken der Taste .

HINWEIS
Wenn diese Taste nochmals driicken, konnen Sie die Drehgeschwindig-
keit der Schneiden wahlen.
Driicken Sie die Tasten @@ um die Anzahl der Zyklen von 1 bis 5 zu
wahlen.
Um den Schneidmodus zu starten, driicken Sie die Taste @ Wenn Sie
den Prozess beenden machten, missen Sie nochmals die Taste driicken.
HINWEIS
Das Volumen aller Zutaten in der Mixerschissel nicht mehr als 300 ml.
WARNUNG
Die Verwendung des Mixers ohne Fullung ist nicht erlaubt. Stellen Sie
sicher, dass Behalter die Produkte enthalt.
Vergewissern Sie sich vor der Verwendung der Mischfunktion, dass der
Mixbehalter richtig installiert ist*.
*Hinweis: die Eingangséffnung an der Seite der Mixerschiissel muss genau mit
der Entschwadung der Kiichenmaschine zusammenstimmen.

MODUS «STERILISATION»

Fallen Sie den Behalter mit Wasser, nicht mehr als die Strichmarke
«MAX» (280 ml), befindet auf der linken Seite des Gerates.

19
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Setzen Sie die Mixerschissel ein und setzen Sie in die Schiissel Behalter
den Korb zum Dampfgaren ein (9).

Legen Sie die Flasche in dem Korb zum Dampfgaren und bedecken mit
einem Messbecher (7).

Aktivieren Sie den Sterilisator Modus durch Driicken der Taste
Die Standardbetriebszeit Die Standardzeit fur diesen Modus ist 8 Minuten.
Sie kénnen die Taste driicken um die Zeit der Sterilisation von
1 Minute bis 30 Minuten zu erhohen oder zu verringern.

Dricken Sie die Taste um das Gerat zu starten. Wenn Sie den Betrieb
des Gerates stoppen wallen, driicken Sie die Taste nochmals.

Nach Beendigung der Sterilisation wird das Gerat 6 mal piepen.

Entfernen Sie den Messbecher und entfernen Sie die Flasche oder andere
Gegenstande mit Hilfe der Zange (14).

MODUS «HEIZUNG»

Fullen Sie den Wasserbehéalter*.

*Hinweis: etwa 100 ml Wasser.

Setzen Sie die Mixerschissel (6) auf den Korper, drehen Sie um und
setzen Sie den Dampfkorb (9) in die Schissel ein.

Stellen Sie die Flasche in einen Dampfkorb (9) und bedecken sie mit
einem Messbecher (7).




4 Drlcken Sie die Taste um den Heizmodus zu aktivieren. Die Stan-
dardbetriebszeit Die Standardzeit fur diesen Modus ist 3 Minuten. Sie
kénnen die Taste driicken é um die Heizzeit von 1 Minute bis 30
Minuten zu erhéhen oder zu verringern.

Wenn die Einstellung abgeschlossen ist, driicken Sie die Taste @ um
das Gerat zu starten. Wenn Sie den Betrieb des Gerates stoppen wollen,
driicken Sie die Taste nochmals.

Nach Beendigung der Heizung wird das Gerat 6 mal piepen.
5 Entfernen Sie den Messbecher (7) und entfernen Sie die Flasche mit Hilfe
der Zange (14).

Empfohlene Heizzeit

100 mlim Wasserbehalter

(25°C) Khlschranktemperatur

Umgebungstemperatur (10°0)

(22°0) Heizzeit, min

Vorwarn-/nachheizzeit, min
30 ml 5 6
60 ml 5 6
90 ml 6 6
120 ml 6 7
150 ml 7 7

PP-Flasche
180 ml 7 8
210 ml 7 8
240 ml 7 8
270 ml 7 8
300 ml 8 9
100 ml 5 5
Glasflasche 130ml 5 6

200 ml 6 6
250 ml 6 7

21




A HINWEIS
Die Endtemperatur des Flascheninhalts hangt von der Raumtemperatur,
der FlaschengroBe und der Form ab. Wenn die Temperatur des Flaschen-
inhalts zu niedrig ist, konnen Sie die Heizzeit beim nachsten Mal erhohen.

MODUS «WARMEHALTUNG»

1  GieBen Sie 150 ml Wasser in den Wasserh

2 Starten Sie den Warmhaltung-Modus
Die Standardzeit fur diesen Modus ist 60 M
er von 1 Stunde bis 8 Stunden andern.
Wenn die Modus-Einstellung abgeschlossen ist, startet das Gerat nach
5 Sekunden.

Wahrend der gesamten Zeit werden die Lebensmittel in dem Behélter
warm gehalten.

A WARNUNG
Achten Sie immer auf Lebensmittelfrische.

halter.

= \. Die Standardbetriebszeit
inuten. Sie kénnen die Zeitdau-

Descaling
000

ENTKALKUNG DES WASSERBEHALTERS

Die Kalksteinablagerung kann am Boden des Wasserbehalters bei ldngerem
Gebrauch des Gerates ansammeln. Daher soll der Behélter regelmaBig gereinigt
werden, einmal alle 1 bis 4 Wochen.

Anweisungen zur Entkalkung des Wasserbehalters:
1 Fugen Sie 15 g Zitronensaure und 150 mlv in einem Behalter hinzu.
2 SchlieBen Sie den Deckel des Wasserbehalters.
3 Setzen Sie die Mixerschissel in das Gerat.
4 Dricken Sie die Reinigungsmodus-Taste

Descaling

=
so0

150 ml Wasser + 15 g Zitronensaure
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Wahlen Sie die Zeit des Reinigungsprozesses von 2 bis 8 Stunden. Sie
konnen die Tasten driicken um die Zeit zu erhohen oder zu verrin-
gern. Starten Sie den Prozessdurch Driicken der Taste @

5 Nach dem Abschluss des Prozesses, gieBen Sie die gesamte Flussigkeit
aus dem Behalter.

6  Spllen Sie den Behalter und die Mixerschiissel mehrmals mit Wasser.

GieBen Sie das gesamte Wasser aus dem Behalter.

8 Bevor Sie das Gerat wieder zum Kochen verwenden, missen Sie
250-300 ml Wasser in den Behalter gieBBen und den Dampfgarer-Modus
fur 20 Minuten einschalten, um den Restgeruch zu entfernen.

Halten Sie den Wasserbehalter trocken.

~

LCD DISPLAY
1 Ziehen Sie das Display in Ihre Richtung und nach oben, um es abzuheben.

2 Dricken Sie die Taste und driicken Sie auf das Display, wie unten gezeigt,
um es zu falten.

O0O6®006
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AUFBEWAHRUNG DES KABELS

Das Kabel wird in einer
solchen Weise aufbewahrt,
wie unten gezeigt.

SCHUTZ GEGEN DAS EINSCHALTEN DES GERATES OHNE WASSER

Sobald der Wasserbehélter wahrend des Erwarmens/Sterilisation/Warmehal-
tung leer ist, blinkt die Wasserabwesenheitsanzeige 8 auf dem Bedienpanel.

In diesem Fall figen Sie Wasser in den Wasserbehalter und sobald die Wasser-
mangelanzeige schaltet aus, kann das Gerat neu gestartet werden.

WARNUNG

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Deckel des Wasserbehalters o6ffnen -
Sie konnen sich mit Dampf verbrennen.

10) REINIGUNG DES GERATS
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« Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.
« Tauchen Sie die Haupteinheit niemals in Wasser.
» Verwenden Sie keine Scheuermittel.

« GieBen Sie niemals Bleichlosungen oder chemische Sterilisationslosun-
gen/Tabletten in das Gerat.

REINIGUNGSPROZESS DES GERATS

A Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose und entfernen Sie
die Mixerschiissel.

1 Entfernen Sie den Deckel der Mixerschussel.
2 Entfernen Sie die Schneiden, wie in der Abbildung unten gezeigt.

SHARP
BLADES

f\ Spllen Sie alle Teile unter Strahl von warmen Wasser und setzen Sie alle
® Teile zuriick.

A WARTUNG

Nach jedem Gebrauch reinigen Sie alle Teile, die mit Lebensmitteln in
Berlihrung kommen, in heiBem Wasser mit Reinigungsmitteln.
Alle Teile auBer Haupteinheit sind spllmaschinengeeignet.

« Verwenden Sie ggf. ein trockenes Tuch fir Reinigung der Haupteinheit.

« Uberpriifen Sie den Wasserbehalter und reinigen Sie ihn ggf. (siehe
Abschnitt «Anleitung zur Reinigung des Wasserbehalters»).

« Uberpriifen Sie die Dampfoffnung und reinigen Sie sie ggf.

 Halten Sie den Wasserbehélter immer trocken.
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11 MOGLICHE STORUNGEN
UND DEREN BESEITIGUNG

Beschreibung

Mégliche Ursache

Beseitigung

Dampfgaren startet
nicht

Sterilisation-Modus
startet nicht

Warmehaltung-Modus
startet nicht

Kein Wasser im
Wasserbehalter

Fillen Sie den Behalter mit
Wasser

Schneidmodus startet
nicht

Sterilisation-Modus
startet nicht

Waérmehaltung-Modus
startet nicht

Dampfgaren startet
nicht

Mixerschissel ist nicht
richtig installiert
Deckel der
Mixerschussel ist nicht
richtig installiert

Setzen Sie die Mixerschiissel

an der Haupteinheit, und

drehen Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn auf Anschlag. Die
Offnung in Mixerschissel und
Dampféffnung sollten kombiniert
sein

Setzen Sie den Deckel auf die
Mixerschissel und drehen Sie
gegen den Uhrzeigersinn, so der
Deckel verrastet

12 VERORDNUNGEN DER LAGERUNG, BEFORDERUNG
UND BETRIEB DES GERATS

« Das Gerat muss bei der Temperatur von —10°C bis +40°C mit der maxi-
malen relativen Luftfeuchtigkeit nicht mehr als 75% beférdert werden.

o Das Gerat kann bei der Temperatur von +10°C bis +40°C mit der relativen
Luftfeuchtigkeit nicht mehr als 65% betrieben werden.

« Das Geradt muss bei der Temperatur von +10°C bis +30°C bei der maxi-
malen relativen Luftfeuchtigkeit nicht mehr als 65% bewahrt werden.

« Setzen Sie das Gerat keinen raschen Temperaturschwankungen aus.

A WARNUNG

Nach der Beforderung oder der Aufbewahrung bei niedrigen Temperatu-
ren muss das Gerat bei Raumtemperatur nicht weniger als 2 Stunden vor
dem Einschalten gehalten werden.

26
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13) ENTSORGUNG

hid

Das Symbol auf dem Gerat oder deren Verpackung zeigt, dass das Gerat
nicht zum Hausmull gehort.

Indem Sie dieses Gerat ordnungsgemal entsorgen, vermeiden Sie nega-
tive Umwelteinflissen und Gesundheitsschaden.

Zwecks Umweltschutz darf dieses Geréat nicht zusammen mit Hausmull
entsorgt werden. Die Entsorgung muss entsprechend der gesetzlichen
Vorschriften erfolgen.

Das Gerat muss entsprechend der Richtlinie EU 2012/19/EU WEEE
(Richtlinie Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate) entsorgt werde.

Sollten Sie Fragen haben, wenden Sie sich bitte an den kommunalen Abfallent-
sorger, fur die Abfallverwertung zustandig ist.

14) ZERTIFIZIERUNG

Die Kiichenmaschine AGU RP7 entspricht:

den Hauptanforderungen der Richtlinie 2014/30/EU Uber elektromagne-
tische Vertraglichkeit, der Richtlinie 2014/35/EU Uber Niederspannungs-
anlage; der Richtlinie 2011/65/EU Uber Beschrankung der Verwendung
bestimmter gefahrlicher Stoffe in Elektro- und Elektronikgeraten;

Deutsche Lebensmittel, Produkte des taglichen Bedarfs und Lebensmittel-
kodex vom 1. September 2005 (LFGB), Abschnitte 30 und 31 mit den Aban-
derungen, Verordnung der Europ&ischen Kommission (EU) N210/2011 mit
den Abanderungen und Empfehlungen BfR — Globalmigration;

Franzésisches Dekret 2007-766 mit den Abanderungen, DGCCRF-Metho-
dikblatt «Datei organische Materialien — synthetische Stoffe» und Verord-
nung der Europaischen Kommission (EU) N10/2011 mit den Abanderun-
gen - Globalmigration;

den Hauptanforderungen der Technischen Regeln der Zollunion
020/2011 «Elektromagnetische Vertraglichkeit der Betriebsmittel, Uber
elektromagnetische Vertraglichkeit der Betriebsmittel»;

den Hauptanforderungen der Technischen Regeln der Zollunion
004/2011 «Uber Sicherheit von Niederspannungsanlagen, Uber sicher-
heit von Niederspannungsgeréaten».
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15) HERSTELLERGARANTIE

28

Die Garantiefrist des Gerdtes betragt 12 Monate ab dem Kaufsdatum in
strikter Ubereinstimmung mit den Betriebsbedingungen gemaB dieser
Anleitung.

Folgen Sie den Anweisungen, um die sichere und langfristige Arbeit des
Geréts zu gewahrleisten.

Wenn das Gerét nicht ordnungsgemal funktioniert, wenden Sie sich an
den Kundendienst.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, die Anderungen in der Geratkon-
struktion vorzunehmen.

WARNUNG

Versuchen Sie nicht, das Gerat selbststandig zu reparieren, sonst erlischt
die Garantie.

Die Anderungen, die ohne Genehmigung des Herstellers vorgenommen
werden, fihren zur Verletzung der Garantiebedingungen.

FUr Wartung und Reparatur kontaktieren Sie bitte den spezialisierten
Kundendienst (siehe die Webseite agu-baby.com).

AGU
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1 ) INTRODUCTION

Chers amis, nous vous remercions d'avoir choisi notre produit!

Le robot de cuisine AGU FP7 est un appareil de haute qualité qui effectue
plusieurs taches. Il a un design attractif et ne prend pas beaucoup de place.

Fonctions du robot de cuisine AGU FP7:
« chauffe réguliére des biberons et des petits pots de bébé;
« stérilisation des bouteilles et accessoires;

« cuisson a la vapeur en deux modes en fonction du type de la nourriture,
conserve des matieres nutritives;

« décongélation;

« blender avec deux modes de vitesse pour aliments de texture différente;
« garde la température de la nourriture pendant la période de 1 a 8 heures;
« mode d'auto nettoyage et de détartrage du réservoir d’eau.

Particularités du robot de cuisine AGU FP7:
« gamme d'accessoires;
« tableau de commande tactile commode;
« écran d'information angulaire réglable éclairé;
« niveau de bruit bas;

« interrupteur de protection double pour assurer une utilisation sécurisée
(U'appareil ne s'allume pas sans réservoir d'eau ou quand le couvercle est
mal fermé);

« cruche, paniers vapeur et lames peuvent étre lavés dans le lave-vaisselle;

« volume du bol est de 900 ml, volume utilisable, qui peut étre augmenté
en utilisant des paniers supplémentaires;

« arrét automatique quand le niveau d'eau est bas ou quand le robot de
cuisine fonctionne a vide;

« indication visuelle et sonore;

« espace commode de rangement du cable, des accessoires de cuisson a
lintérieur de l'appareil.
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2 ) LEGENDE DES SYMBOLES

Symbole Signification

1

hid

HS

COMPLIANT

EAL

A
©
o]
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L'appareil est conforme aux exigences principales de:

* la Directive 2014/30/EU EMC concernant la compatibilité

électromagnétique;

la Directive 2014/35/EU LVD concernant les équipements a basse
tension;

la Directive 2011/65/EU RoHS relative a la limitation de l'utilisation
de certaines substances dangereuses dans les Equipements Elec-
triques et Electroniques.

DEEE (Directive sur les déchets d'équipements électriques et élec-
troniques). Ce marquage sur l'appareil indique qu'il ne peut pas étre
mise a la poubelle avec des déchets ménagers. Afin d'éviter des nui-
sances potentielles a l'environnement et la santé humaine, veuillez
séparer ces déchets des autres déchets et recyclez-les conformé-
ment aux normes adoptées.

L'appareil est conforme aux exigences de la Directive 2011/65/EU
sur la limitation de ['utilisation de certaines substances dangereuses
dans les équipements électriques et électroniques.

L'appareil est conforme aux exigences principales de:

TP TC 020/2011 «Compatibilité électromagnétique des équipements
techniques» concernant la compatibilité électromagnétique des ap-
pareils techniques.

» TPTC004/2011 «Sur la sécurité des équipements a basse tension».

Avertissement/Attention.
Veuillez consulter le mode d'emploi avant utilisation.

Producteur.

AGU



3 ) DOMAINE D’UTILISATION

L'appareil est congu a un usage a domicile. Toute utilisation inappropriée de l'ap-
pareil est interdite.
L’appareil peut étre utilisé pour:

« chauffer des biberons et des petits pots de bébé;

« stériliser des bouteilles et accessoires;

« cuire a la vapeur;

« fragmenter;

« conserver la température d'eau;

« décongeler.
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4 ) EQUIPEMENT

14

1 Bloc principal
et réservoir d'eau - 1 pc.

2 Couvercle décoratif
du réservoir d'eau — 1 pc.

3 Couvercle du réservoir
d'eau-1 pc.

Couvercle principal - 1 pc.
Couvercle contre giclée - 1 pc.
Bol du blender - 1 pc.

Verre doseur - 1 pc.

N oN o
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10
1"
12
13
14
15

Filtre en treillis — 1 pc.
Panier vapeur - 1 pc.
Lames -1 pc.

Cale -1 pc.

Support de lames — 1 pc.
Spatule - 1 pc.

Pince - 1 pc.

Mode d'emploi - 1 pc.

AGU



5 ) CARACTERISTIQUES TECHNIQUES GENERALES

Caractéristiques techniques

Type

Robot de cuisine

Source d'alimentation

Réseau alternatif 220-240 V, 50 Hz

Puissance max. de l'élément

chauffant, W 700
Puissance du moteur, W 120
Dimensions (LxLxH), mm 288x132x212
Poids, kg 2,1

Volume du bol, ml 900

Volume du réservoir d'eau, ml 280
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6 ) DESCRIPTION DE L’APPAREIL
TABLEAU DU CONTROLE ET ECRAN

9 11 12 13 14

//_Gmin/\rhour

Keep warm (D %@ .-' '-'

escalin -— e

VAR
\15\16\ 17

8

2/D

Boutons de contrdle

Bouton d'alimentation
Départ/Pause
Mode de cuisson a la vapeur
Mode de blender/un3mensumntens
Mode de chauffe
Mode de stérilisation
Augmenter 'heure
Diminuer l'heure
Mode de maintien au chaud

0 Mode d'auto nettoyage

36
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Indicateurs d'état

1"
12
13

14
15
16
17

Allumer
Blender/Fragmentation

Cuiseur vapeur
(2 modes de puissance)

Heure (minutes et heures)
Indicateur de niveau d'eau bas
Stérilisateur

Elément chauffant

AGU



7

CONSIGNES DE SECURITE

ATTENTION
En utilisant tout instrument électrique il faut respecter des mesures de
précaution principales.

Veuillez lire attentivement le mode d'emploi avant utilisation et conser-
vez-le afin de pouvoir le consulter ultérieurement.

Avant de mettre en marche l'appareil il faut vérifier que les parametres
affichés sur l'appareil correspondent aux parametres de votre réseau
électrique.

Cet appareil est concu pour un usage a domicile. Toute utilisation inap-
propriée de l'appareil est interdite. L'utilisation de l'appareil dans des buts
qui ne correspondent pas aux ceux qui sont indiqués dans le présent
mode d'emploi est considérée comme violation des régles d'exploitation.

Branchez l'appareil uniguement sur une prise secteur reliée a la terre.
Sinon l'appareil ne correspond pas aux exigences de protection contre
l'électrocution.

Ne pas laisser le cable a coté des sources de chaleur, d'une cuisiniére
a gaz ou électrique, pendre de la table ou du lieu de son emplacement.
Assurez-vous que le cable n'est pas plié ou enroulé et ne touche pas aux
objets aiguisés. L ‘endommagement du cdble améne aux incidents qui ne
seront pas couverts par la garantie.

Vérifiez régulierement si le cable n'est pas endommagé.
N'utilisez jamais 'appareil avec un cable ou une prise male endommagés.

Vous devez toujours avoir les mains séches lorsque vous éteignez ou
débranchez votre appareil. Ne retirez pas la prise en tirant le cable de
réseau. Le non-respect de ce regle peut provoquer l'endommagement
du céble et un accident d'électrisation. Débranchez l'appareil aprés
chaque utilisation.

Ne jamais mettre en marche l'appareil si le réservoir d'eau est vide.

Avant l'assemblage ou le désassemblage il faut obligatoirement débran-
cher l'appareil.

L faut toujours débrancher 'appareil avant le nettoyage.

Ne dépassez pas la quantité ni le temps de cuisson indiqués dans le
tableau du chapitre 9 «Principe et mode de fonctionnement». Laissez
l'appareil se refroidir pendant environ 15 minutes entre deux exploita-
tions consécutives.
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Placez 'appareil sur une surface plane, stable et sec et loin de la portée
des enfants.

Ne retirez pas le couvercle du réservoir d'eau (3) pendant le fonctionne-
ment de l'appareil, vous pouvez enlever le couvercle au moins 5 minutes
aprés l'arrét de 'appareil.

Soyez prudent avec les lames, surtout quand vous videz ou nettoyez le bol.
Les lames sont tres aiguisées.

Pendant la cuisson a la vapeur 'appareil se chauffe extrémement, soyez
prudent.

Ne touchez pas au bol autrement que par la poignée.

Faites attention a la vapeur sortant du bol et du réservoir d'eau pendant
la cuisson.

Videz le réservoir d'eau avant de stocker ['appareil.

N'inclinez pas l'appareil et ne le renversez pas, n'essayez pas de le vider
ou remplir pendant son fonctionnement.

N'ouvrez pas 'appareil.

N'immergez pas 'appareil dans ['eau.

Ne dépassez jamais le repére «MAX».

Ne laissez pas l'appareil fonctionner sans surveillance.

Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites, ou des personnes dénuées d'expérience ou de
connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par lintermédiaire d'une
personne responsable de leur sécurité, d’'une surveillance ou d'ins-
tructions préalables concernant l'utilisation de l'appareil. Il convient de
surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec l'appareil,
ses composantes et l'emballage d'origine. Le nettoyage et la mainte-
nance ne doivent pas étre effectués par des enfants sans surveillance des
adultes. Surveillez les enfants pendant le fonctionnement de l'appareil.
Ne les laissez pas jouer avec l'appareil.

Gardez l'appareil dans un endroit hors de la portée des enfants. Ne
permettez pas aux enfants de jouer avec 'appareil.

Si votre appareil est endommagé, il faut arréter d'utiliser l'appareil et
s'adresser au centre agréé. Il est interdit de réparer l'appareil soi-méme.
Toute réparation doit étre effectuée par le centre agréé. La réparation
non professionnelle peut amener a un accident de l'appareil , blessures,
endommagement des biens.

®
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« Le producteur n'est pas responsable des dommages causés par le
non-respect des consignes de sécurité et des régles d'utilisation de l'ap-

pareil décrites dans le présent mode d’emploi.

8 ) INSTRUCTIONS AVANT UTILISATION

Veuillez lire attentivement le présent mode d’emploi avant ['utilisation de
l'appareil. Conservez-le afin de pouvoir le consulter ultérieurement.

Retirez 'appareil ainsi que ses composantes de la boite, supprimez l'em-
ballage, les étiquettes publicitaires, les autocollants.

A ATTENTION
L'emballage (film d'emballage, plastique cellulaire, etc.) présente un
risque pour enfants. Risque d'asphyxie! Conservez l'emballage hors de
la portée des enfants.

= Avant la premiére utilisation il faut essuyer le bloc de 'appareil a l'aide

n d'un tissu humide. Lavez les pieces amovibles, le réservoir, les lames, le
panier vapeur, le couvercle a l'eau avec du savon, dans le lave-vaisselle ou
sous un jet d'eau tiede avec quelque produit lavant neutre.

& Soyez prudent avec les lames. Les lames sont trés aiguisées!
Laissez 'appareil et ses piéces se sécher.

REMPLIR LE RESERVOIR D’EAU
1 Retirez le couvercle du réservoir d'eau (2), en tirant avec précaution.




4

5

Ouvrez le réservoir d'eau en tournant le bouchon (3) dans le sens
contraire aux aiguilles d'une montre.

Versez de 'eau sans dépasser le repéere «MAX» (280 ml), qui se trouve
sur le coté latéral a gauche.

Fermez le réservoir d'eau en tournant le bouchon (3) dans le sens
horlogique.

Placez le couvercle (2) Ha MecTo.

FERMER LE COUVERCLE DU BLENDER

Placez le couvercle du blender et tournez-le dans le sens contraire aux aiguilles
d'une montre afin de le fixer.

FIXER ET RETIRER LES LAMES

1
2

3

Placez le joint (11) sur la broche de la lame.

Tenez le bol (6) du blender a l'envers et insérez la broche de la lame dans
['ceil dans le bol.

Placez la bague de fixation (12) sur la broche de la lame en tenant la
lame a l'intérieur du bol (6).

Tournez la bague de fixation (12) d'un quart de tour dans le sens
contraire aux aiguilles d'une montre pour fixer la lame.

IMPORTANT

Tirez sur la bague de fixation pour vérifier si la lame s'enfonce en tournant
correctement.

®
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SHARP

BLADES

PRINCIPE ET MODE DE FONCTIONNEMENT

MODE «CUISSON A LA VAPEUR»
1

Remplissez le réservoir d'eau au minimum de «100 ml» d'eau sans
dépasser le repére «<MAX» (280 ml), qui se trouve sur le coté latéral a
gauche.

2 Coupez des produits et placez-les dans le panier vapeur (9).

3 Placez le panier vapeur (9) dans le bol (6), fermez le couvercle du bol (4)
et tournez dans le sens contraire aux aiguilles d'une montre.
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Placez le bol dans le bloc principal de l'appareil et tournez dans le sens
contraire aux aiguilles d'une montre a fond.

ATTENTION
Les lames restent dans le bol en tous modes.

Si vous voulez préparer deux plats en méme temps:

1

42

Remplissez le réservoir d'eau au minimum de «100 ml» d'eau sans
dépasser le repere «MAX» (280 ml), qui se trouve sur le coté latéral a
gauche.

Coupez des produits et placez-les dans le panier vapeur (9).
Placez le panier vapeur (9) dans le bol (6).

Placez le bol dans le bloc principal de l'appareil et tournez dans le sens
contraire aux aiguilles d'une montre a fond.

Ensuite il faut mettre encore un produit dans le verre doseur (7) et fixer le
filtre en treillis (8) (il faut le poser dans le verre doseur et tourner dans le
sens contraire aux aiguilles d'une montre).

Placez ensuite le verre doseur au-dessous du panier vapeur.

ATTENTION

Le verre doseur ne se fixe pas sur le panier vapeur. Soyez vigilent quand
vous utilisez l'appareil de cette configuration.

AGU



Appuyez sur le bouton du mode de cuisson a la vapeur . Le temps
de fonctionnement par défaut est de 20 minutes. Vous pouvez appuyer
sur les boutons pour augmenter ou diminuer ce temps de cuis-
son de 1 a 30 minutes. Quand la configuration est effectuée, appuyez
sur pour que la cuisson commence. Si vous voulez suspendre la
cuisson, appuyez ce bouton encore une fois.
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En appuyant sur le bouton @ vous pouvez également choisir un des deux
modes de puissance (le mode de la puissance maximale est configuré par défaut).

Quand la cuisson est terminée, l'appareil donne un signal sonore. Tous
les indicateurs visuels s'éteignent automatiquement 10 minutes plus tard.

8 Ouvrez le couvercle et retirez le panier vapeur en utilisant une spatule.
Le repas est préparé ou vous pouvez continuer a le cuire selon vos besoins.

Temps de cuisson recommandé pour certains ingrédients*

Type d’aliment Aliment Temps de cuisson, min
Pomme 5
Orange 10
Péche 10

Fruits
Prune 5
Ananas 15
Prune 10
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Asperge 10
Brocoli 20
Carotte 15
Chou-fleur 15
Céleri 15
Courgette 15
Fenouil 15
Haricots verts 20
Poireau 15
Légumes
Oignon 15
Petits pois 20
Poivre 15
Pomme de terre 20
Citrouille 15
Epinard 15
Chou-navet 15
Patate 15
Tomate 15
Viande Egtlcli,tlcn-oeuf, mouton, 20
i L

*Les données dans le tableau sont approximatives et sont indiquées pour la
cuisson en mode de puissance maximale.

A REMARQUE
Tous les produits doivent étre coupés en cubes de 2-3 cm au maximum.

La quantité d'eau nécessaire pour remplir le réservoir afin d'atteindre le
temps de cuisson déterminé peut varier.
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Tout le volume d'eau du réservoir correspond a la cuisson pendant
20 minutes.

Pour des périodes de cuisson plus prolongées quand il n'y a plus d'eau dans le
réservoir il faut:

« arréter la cuisson et attendre 5 minutes;

e ouvrir le réservoir d'eau;

« verser la quantité nécessaire d'eau pour terminer la cuisson sans dépas-

ser le repere «MAX» (280 ml), qui se trouve sur le coté latéral a gauche;

« appuyer sur le bouton @ pour continuer la cuisson a la vapeur.

Quand le réservoir d'eau est vide, l'icone ‘ s'affiche sur 'écran.

MODE «DECOUPE»

1 Transférez le repas préparé ou cru du panier vapeur dans le bol du blender.

2 Fixez le couvercle contre giclée (5) et fermez le couvercle principal (4).
La partie élancée du couvercle contre giclée doit entrer dans l'ceil sur le
coteé du bol.

3 Placez le bol sur le socle et fixez bien.
4 Choisissez le mode de découpe en appuyant sur le bouton .
A REMARQUE

Appuyez sur ce bouton encore une fois pour choisir la vitesse de rotation
des lames.

®
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Appuyez sur les boutons @@ choisissez la quantité de cyclesde 1 a 5.

Pour lancer le mode de découpe, appuyez sur le bouton @ Si vous voulez

suspendre le processus, il faut appuyer sur ce bouton encare une fois.

REMARQUE

Le volume de tous les ingrédients dans le bol ne doit pas dépasser 300 ml.

ATTENTION

Il est interdit d'utiliser le blender sans charge. Veuillez vous assurer qu'il

y a des produits dans le bol.

Avant d'utiliser le blender assurez-vous que le bol est placé correctement*.
*Remarque: l'ouie d'aspiration sur le cdté du blender doit correspondre a la

sortie de vapeur du robot de cuisine.

MODE «STERILISATION»

Remplir le réservoir d'eau sans dépasser le repére «MAX» (280 ml), qui
se trouve sur le coté latéral a gauche.

Placez le bol du blender et ensuite posez le panier vapeur (9) dans le bol.
Placez le biberon dans le panier vapeur et couvrez avec le verre doseur (7).
Activez le mode de stérilisation & l'aide du bouton (B). Le temps de fonc-

tionnement_par défaut est de 8 minutes. Vous pouvez appuyer sur les
boutons pour augmenter ou diminuer ce temps de cuisson de 1
a 30 minutes.

Appuyez ensuite pour mettre en marche l'appareil. Si vous voulez
suspendre le travail de l'appareil, appuyez sur le bouton encore une fois.
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Quand la stérilisation est terminée, l'appareil donne un signal sonore 6 fois.
Retirez le verre doseur, le biberon et autres en utilisant la pince (14).

MODE «CHAUFFE»

Remplir le réservoir d'eau*.

*Remarque: environ 100 ml d’eau.
Posez le bol du blender (6) sur le bloc, tournez-le et placez le panier
vapeur (9) dans le verre doseur.
Placez le biberon dans le panier vapeur (9) et couvrez avec le verre
doseur (7).
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Appuyez sur le bouton pour activer le mode de chauffe. Le temps de

fonctionnement par défaut est de 3 minutes. Vous pouvez appuyer sur
les boutons pour augmenter ou diminuer ce temps de cuisson
de 1 a 30 minutes:.

Appuyez ensuite pour mettre en marche l'appareil. Si vous voulez

suspendre le travail de ['appareil, appuyez sur le bouton encore une fois.
Quand la stérilisation est terminée, l'appareil donne un signal sonore 6 fois.
Retirez le verre doseur (7), le biberon en utilisant la pince (14).
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Temps recommandé de préparation

100 ml dans le réservoir
d'eau (25°C)

Température ambiante
(22°C)
Attention/Temps

de préchauffe, min

Température de frigidaire
(10°0)

Temps de préchauffe,
min

Bouteille en
polypropyléne

30ml

5

60 ml

90 ml

120 ml

150 ml

180 ml

210 ml

240 ml

270 ml

300 ml

0 IN|IVN | N (9|9 oo |w
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Bouteille en
verre

100 ml

130 ml

200 ml

250 ml

A REMARQUE
La température finale du biberon peut varier en fonction de la température
dans la piece, de la taille de la bouteille et de sa forme. Si la température
du biberon est trés basse vous pouvez augmenter le temps de chauffe la
fois prochaine.
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MODE «MAINTIEN AU CHAUD»

1 Versez 150 ml d'eau dans le réservoir d'eau.

2 Activez le mode de maintien au chaud . Le temps de fonctionne-
ment par défaut est de 60 minutes. Vous pouvez augmenter ou diminuer
ce temps de cuisson de 1 a 8 heures.

Quand le paramétrage du mode est terminé, l'appareil commence a fonc-
tionner dans 5 secondes.

Pendant tout le temps indiqué la nourriture sera chaude.

A ATTENTION
Faites attention a la fraicheur des repas.

Descaling

DETARTRER LE RESERVOIR D’EAU

Le tartre peut s'accumuler au fond du réservoir d'eau pendant une longue exploi-
tation de l'appareil. Il faut détartrer régulierement le réservoir, une fois toutes les
1-4 semaines.

Pour détartrer le réservoir d’eau:
1 Versez 150 mld'eau et 15 gr d'acide citrique dans le réservoir d'eau.
2 Fermez le couvercle du réservoir d'eau.
3 Placez le bol du blender dans 'appareil.
4 Appuyez sur le bouton du mode de nettoyage Dg

Choisissez lapériode du nettoyagede 238 heures. uspouvez augmenter
ou diminuer U'heure en appuyant sur les boutons OnA yBenu4yeHuns
WM yMeHbLLeda BpemeHu. Pour que le nettoyage commence, appuyez
sur le bouton @

5 Aprés le nettoyage videz le réservoir.

150 ml d’eau + 15 g d’acide citrique
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6 Lavez le réservoir et le bol a 'eau plusieurs fois.

7 Videz le réservoir.

8 Avant dutiliser l'appareil pour préparer un repas il faut verser
250-280 ml d'eau dans le reservoir et activer le mode de cuisson a la

vapeur pour 20 minutes afin de supprimer 'odeur rémanente.
Il faut garder sec le réservoir d'eau quand vous ne l'utilisez pas.

LCD ECRAN
1 Tirez 'écran vers soi et vers le haut pour le soulever.

2 Pour le poser appuyez sur le bouton et appuyez sur l'écran comme c'est
indiqué ci-dessous.

(CACRCRNGRE)
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CONSERVATION DU CABLE

Le cable doit étre conservé
comme c'est montré sur
limage.

PROTECTION CONTRE LE FONCTIONNEMENT DE L’APPAREIL
EN ABSENCE D’EAU

Quand il n'y a plus d'eau dans le réservoir d'eau, mais le mode de chauffe/stérili-
sation/maintien au chaud est activé, l'indicateur d'absence d'eau @ sur le tableau
du contrdle clignotera.

Dans ce cas-la il faut verser de l'eau dans le réservoir et quand l'indicateur d'ab-
sence d'eau s'éteint, vous pouvez mettre en marche l'appareil.

ATTENTION

Soyez prudent quand vous enlevez le couvercle du réservoir d'eau, parce
qu'ily a un risque de se bruler avec de la vapeur.

10) NETTOYAGE DE L’APPAREIL
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« Apreés chaque utilisation nettoyez l'appareil.
« N'immergez jamais le bloc principal dans l'eau ou autres liquides.
« Ne pas utiliser de substances abrasives.

« Ne pas ajouter des solutions/comprimés de décoloration chimiques
stérilisantes.

PROCESSUS DE NETTOYAGE DE L’APPAREIL
A Débranchez toujours 'appareil et retirez le bol du blender.

1 Soulevez le couvercle du bol.
2 Supprimez les lames comme c’est montré sur l'image ci-dessous.

SHARP
BLADES

ﬁ Lavez toutes les piéces sous un jet d'eau tiede et assemblez l'appareil.

A ATTENTION

Aprés chaque exploitation de l'appareil, nettoyez toutes les piéces qui
étaient en contact avec des produits alimentaires avec de l'eau chaude en
ajoutant du produit de lavage.
Vous pouvez laver toutes les piéces dans le lave-vaisselle excepté le bloc
principal.

« Sinécessaire, utilisez un morceau de tissu sec pour nettoyer le bloc prin-
cipal.

« Vérifiez le réservoir d'eau et nettoyez-le si nécessaire (voir chapitre
«Instruction de nettoyage de l'appareil»).

« Vérifiez la sortie de vapeur et nettoyez-la si nécessaire.

« Gardez le réservoir d'eau toujours sec.
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1

INCIDENTS DE FONCTIONNEMENT
ET DEPANNAGE

Probléme

Cause

Solution

Le mode de cuisson a la
vapeur ne s'active pas
Le mode de stérilisation
a la vapeur ne s'active
pas

Le mode de maintien au
chaud ne s'active pas

ILn'y a pas d'eau dans le
réservoir d'eau

Versez de l'eau dans le réservoir

Le mode de découpe ne
s'active pas

Le mode de stérilisation
a la vapeur ne s'active
pas

Le bol du blender n’est
placé correctement
Le couvercle du bol

du blender n'est placé
correctement

Placez le bol dans le bloc
principal de l'appareil et tournez
dans le sens contraire aux
aiguilles d'une montre a fond.
L'ouie d"aspiration du bol du
blender doit correspondre a la

Le mode de maintien au
chaud ne s'active pas
Le mode de cuisson a la
vapeur ne s'active pas

sortie de vapeur

Placez le couvercle du blendeur
et tournez-le dans le sens
contraire aux aiguilles d'une
montre afin de le fixer

REGLES DE STOCKAGE, DE TRANSPORT

12 ET D’UTILISATION

o |l est nécessaire de transporter l'appareil dans une plage de température
ambiante de -10°C a +40°C a une humidité relative maximum de 75%.

« Utilisez 'appareil dans une plage de température entre +10°C et +40°C a
une humidité relative maximum de 65%.

« Conservez l'appareil dans une plage de température entre +10°C et
+30°C a une humidité relative maximum de 65%.

« Evitez tout changement brusque de températures.

ATTENTION

Apres le transport ou le stockage a des températures basses il faut laissez
['appareil a température ambiante pendant 2 heures au minimum avant
de le mettre en marche.

®
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13) MISE AU REBUT

Le symbole sur l'appareil ou son emballage indique qu'il est classé
comme un déchet ménager.

» Par la mise au rebut appropriée de 'appareil vous allez aider a prévenir
les effets négatifs potentiels de l'appareil sur 'environnement et la santé
humaine.

« En vue de la protection de l'environnement, 'appareil ne doit pas étre
jeté avec les déchets domestiques (ménagers). La mise au rebut doit
&tre conforme a la réglementation locale.

o L'appareil doit étre mis au rebut conformément a la Directive de 'UE
2012/19/EU WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment) pour les
appareils électriques et électroniques usageés.

Si vous avez des questions, contactez le service public locale responsable du
recyclage des déchets.

14) CERTIFICATION

Le robot de cuisine AGU FP7 est conforme:

« ala Directive 2014/30/EU concernant la compatibilité électromagnétique,
a la Directive 2014/35/EU concernant les équipements a basse tension
et a la Directive 2011/65/EU relative a la limitation de lutilisation de
certaines substances dangereuses dans les Equipements Electriques et
Electroniques;

e German food, articles d'un usage quotidien et code alimentaire
du 1 septembre 2005 (LFGB), chapitre 30 u 31 amendés, Arrété
de la Commission europeenne (CE) N210/2011 amendé avec
recommandations BfR — Migration totale; (German food, articles of daily
use and feed code of September 1, 2005 (LFGB), Section 30 & 31 with
amendments, European Commission Regulation (EU) N210/2011 with
amendments and BfR recommendation — Overall migration).

« au Décret francais 2007-766 amendé, DGCCRF Liste méthodologique
«Fichier Produits organiques — substances synthétiques» et Réglement
de la Commission Européenne (CE) N210/2011 du 14 janvier 2011
amendé - Migration totale; (French Decret 2007-766 with amendments,
DGCCRF Methodological Sheet «File Organic materials — synthetic
matter» and European Commission Regulation (EU) N210/2011 of 14
January 2011 with amendments — Overal migration);
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« aux exigences principales du Réglement technique de ['Union douaniere
TP TC 020/2011 «Compatibilité électromagnétique des équipements
techniques» concernant la compatibilité électromagnétique des appareils
techniques;

« aux exigences principales du Réglement technique de 'Union douaniéere
TP TC 004/2011 relatif a la sécurité des équipements a basse tensions.

15) GARANTIE DU PRODUCTEUR

La période de garantie est de 12 mois a compter de la date d'achat et
couvre les appareils ol on détecte un défaut d'assemblage et du matériel.
Veuillez suivre les instructions pour assurer un fonctionnement stable de
longue durée.

Si l'appareil ne fonctionne pas normalement, veuillez vous adresser au
vendeur.

Le vendeur se réserve le droit d'apporter des modifications dans la
construction de 'appareil.

A ATTENTION

56

N'essayez pas de réparer l'appareil vous-méme, cela entraine l'annula-
tion de la garantie.

La garantie sera annulée si on constate des modifications non autorisées
de l'appareil.

Pour toute réparation ou maintenance, adressez-vous au service de
maintenance spécialisé (consultez le site agu-baby.com).

AGU
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1 ) INTRODUCTION

Dear friends, thank you for choosing our products!

Food processor AGU FP7 is a high-quality device that performs a variety of func-
tions. It has an attractive design and takes up little space in the kitchen.
Functions of Food processor AGU FP7:

« uniform and rapid heating of baby bottles and jars with baby food;

« sterilization of bottles and accessories;

« steaming using 2 modes depending on the type of food, preserving nutrients;

« defrosting;

« blender with 2 speed modes for different food textures;

« maintain food in a warm state from 1 to 8 hours;

« self-cleaning and descaling in the water tank.

Features of Food processor AGU FP7:
« an extended set of accessories;
« convenient touch-screen control panel;
« adjustable angle information display with backlight;
e low noise level;

« adouble safety switch for safe use (the device does not turn on without a
water tank and with an improperly installed lid);

« jug, baskets and blades are suitable for washing in a dishwasher;

« bowl capacity 900 ml, useful volume, which can be increased by using
additional baskets;

« automatic shutdown at low water level and when the processor is idling;
« visual and audible indication;

« convenient storage space for the cable, cooking accessories can be
stored inside the device.
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2 ) LIST OF SYMBOLS

Symbol

Ce.

60

Meaning

The product meets the basic requirements:

of Directive 2014/30/EU EMC on electromagnetic compatibility;

of Directive 2014/35/EU LVD concerning low-voltage equipment;

of Directive 2011/65/EU RoHS on the restriction of the use of certain
hazardous substances in electrical and electronic equipment.

WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment Directive). The
symbol on the product or on its packaging indicates that this pro-
duct is not classified as household waste. To avoid possible harm to
the environment and human health, separate such waste from other
types of waste and dispose of it in accordance with accepted norms.

The product complies with the requirements of Directive 2011/65/EU
on the restriction of the use of certain hazardous substances in elec-
trical and electronic equipment.

The product meets the basic requirements:

TP TC 020/2011 «Electromagnetic compatibility of technical equip-
ment» concerning electromagnetic compatibility of technical means;
TP TC004/2011 «On the safety of low-voltage equipment, concerning
the safety of low-voltage equipment».

Warning/Caution.
Read the instruction manual before use.

Manufacturer.

AGU



3 ) SCOPE OF APPLICATION

The device is intended for home use. Do not use the appliance for other purposes.

The device can be used for:
« heating baby bottles and jars with baby food;
« sterilization of bottles and accessories;
o steaming;
« blending and grinding;
« maintaining food temperature;
« defrosting.
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4 ) COMPLETENESS

1

e
. .

Main unit and water container— 1 pc. 10 Blade -1 pc.

—_

2 Decorative lid 11 Gasket -1 pc.
for water container -1 pc. 12 Blade locking ring - 1 pc.
3 Water tank screw cap - 1 pc. 13 Spatula-1pc.
4 Bowlcover-1pc 14 Tweezers — 1 pc.
5 Splashcover -1 pc. 15 Instruction manual - 1 pc.
6 Blender bowl - 1 pc.
7 Measuring cup — 1 pc.
8 Strainer-1pc.
9 Steaming basket - 1 pc.
62 / g U



5 ) SPECIFICATIONS

Specifications

Type Food processor

Power source Alternating current system AC
220-240V, 50 Hz

Maximum heater power, W 700

Motor power, W 120

Dimensions (LxWxH), mm 288x132x212

Weight, kg 2.1

Bowl volume, ml 900

Water container volume, ml 280
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6 ) DEVICE DESCRIPTION
CONTROL PANEL

9 11 12 13 14

/FOmin/TMUr

Keep warm (D %@ .-' '-'

escalin -— e

VAR
\15\16\ 17 8

#® S
RRAKRRK

Control buttons Status indicators

1 Power button 11 Power ON

2 Start/Pause 12 Blender ON/Chopper ON
3 Steamer mode 13 Steamer ON (2 power modes)
4 Blender/chopper mode 14 Time (minutes and hours)
5 Heating mode 15 Low water indicator

6 Sterilization mode 16 Sterilizer ON

7 Increase time 17 Heater ON

8 Reduce time

9 Keep warm mode

10 Self-cleaning mode
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A

SAFE OPERATION INSTRUCTIONS

ATTENTION

Basic precautions must always be followed when using any electrical
device.

Before use, read the instruction manual carefully and save it for future
reference.

Before connecting the device to the mains, make sure that the
parameters indicated on the device match the parameters of your mains.

This device is intended only for household use. Do not use the device
inappropriately. Use the device only for the purposes described in the
instruction manual. The use of the device for purposes other than those
specified in this manual is a violation of the operating rules.

The device must be connected only to grounded sockets. Otherwise, the
device will not meet the requirements of protection against electric shock.
Do not stretch the power cord near sources of heat, gas or electric
cookers. Make sure that the cord does not twist or bend, does not
come in contact with sharp objects. Damage to the cord can lead to
malfunctions that do not correspond to the warranty conditions.
Periodically check the electrical cord for possible damage.

Never use the device with a damaged cord or plug.

Unplug the device from the wall outlet with dry hands, pulling the power
cord by the plug, not by the wire. Failure in observing this precaution
could result in damage to the cord and electric shock. Switch off the
device after each use.

Never switch on the device without water in the water container.

Before installing or removing components, be sure to disconnect the
device from the mains.

Always unplug the device before cleaning.

Do not exceed the amount and cooking time indicated in the table in
section 9 «Operating principles and procedures». Leave the device to cool
for about 15 minutes between two consecutive uses.

Always place the device on a dry, flat surface, out of the reach of children.

Do not open the water tank screw cap (3) during operation. After
switching off the device, the water tank screw cap can be opened not
earlier than after 5 minutes.
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Handle the blades with extreme caution, especially when you empty or
clean the bowl. The blades are very sharp.

The device becomes very hot when cooking on steam, be careful.

« Always use the handle for a bowl raising.

Beware of hot steam that rises from the bowl and the water container
during cooking.
Empty the water container before storing the device.

Do not incline or overturn the device, do not attempt to empty it or fill it
during operation.

Do not disassemble the device.
Never immerse the device in water.

Do not fill the container with food products above the maximum mark
«MAX».

Do not leave the device unattended during operation.

This device is not intended for use by people (including children) who
have physical, nervous or mental disabilities or lack of experience and
knowledge unless such peoples are supervised or instructed on the use
of this device by the person in charge of their safety. It is necessary to
look after children in order to prevent their playing with the device, its
accessories, and also factory packaging. Cleaning and maintenance must
not be carried out by children without adult supervision. Do not leave
children unattended near the device.

Keep the device out of the reach of children. Do not allow children to use
the device as a toy.

If any malfunctions are detected, stop using the device and contact
a specialized service center. Do not attempt to repair the device by
yourself. All repairs must be carried out by an authorized service center.
Unprofessional repairs can lead to damage to the device, injury, and
property damage.

The manufacturer is not liable for damage and damage caused by
non-observance of safety regulations, as well as a result of the improper
or unintended use of this instructions manual.
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PREPARATION FOR WORK

Read this manual carefully before use. Keep it for future reference.

Get the device and its accessories out of the box, remove all packing mate-
rials, promotional stickers and labels.

ATTENTION

Packaging material (film, foam, etc.) can be dangerous for children. The
danger of suffocation! Keep the packaging out of the reach of children.

Before using for the first time, wipe the case with a damp cloth. Rinse the
removable parts, container, blades, cooking basket, lids in soapy water or
in a dishwasher or under a stream of warm water with a mild detergent.

Be careful when handling blades: they are very sharp!
Dry the device and its parts.

FILLING THE WATER CONTAINER

1
2
3

Remove the decorative lid for water container (2) by gently pulling it.
Open the water tank screw cap by turning the plug (3) counterclockwise.

Fill the container with water, not exceeding the mark «<MAX» (280 ml) on
the left side of the device.

Close the water tank screw cap by turning the plug (3) clockwise.
Place the decorative lid (2) back.




INSTALLING THE COVER OF THE BLENDER BOWL

Attach the cover to the blender bowl and turn it counterclockwise so that the cover
locks into place.

INSTALLATION AND REMOVAL OF THE BLADES
1 Insert the gasket (11) onto the blade spindle.

2 Hold the blender bowl (6) upside down and insert the blade spindle into
the hole inside the blender bowl.

3 Place the blade locking ring (12) on the blade spindle, holding the blade in
position inside the bowl (6).

4 Turn the blade locking ring a quarter of a turn counterclockwise to secure
the blade in place.

A IMPORTANT
Pull the blade locking ring to check that the blade is correctly screwed in.
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SHARP
BLADES

9 ) OPERATING PRINCIPLES AND PROCEDURES

STEAMER MODE

1  Fill the container with water, not less than the mark «100 ml» and not
exceeding the mark «<MAX» (280 ml) on the left side of the device.

2 Cutthe foods and place it into the steaming basket (9).

3 Place the steaming basket (9) into the bowl (6), cover the bowl with bowl
cover (4) and turn it counterclockwise.
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A

If you need to cook two products at a time:

1

g~ WwN

o~

Install the bowl in the main unit and turn it counterclockwise until it stops.

ATTENTION
Blade is always kept in the blender bowl for all operation modes.

Fill the container with water, not less than the mark «100 ml» and not
exceeding the mark «<MAX» (280 ml) on the left side of the device.

Cut the foods and place it into the steaming basket (9).
Place the steaming basket (9) into the bowl (6).
Install the bowl in the main unit and turn it counterclockwise until it stops.

Then place another foods in the measuring cup (7) and secure the strain-
er (8) (place it in the measuring cup and turn it counterclockwise).

After that, place the measuring cup over the basket.

ATTENTION

The measuring cup is not fixed rigidly in the basket. Be careful with the
device in this configuration.

Press the steamer button . The default working period is 20 minutes.
You can press the buttons to increase and decrease the steaming
time from 1 minute to 30 Mihutés. When the setting is completed, press

to start the cooking process. If you want to pause cooking, press this
button again.

By pressing the button two power modes can be selected (high power of the
mode is set by default).
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When the cooking process is completed, the device beeps. All visual indi-
cators turn off after 10 minutes automatically.

Open the bowl cover and remove the basket by using the spatula.
The food is ready for use or for further cooking.

71




Recommended cooking time for various ingredients*

Food type Food Cooking time, min
Apple 5
Orange 10
Peach 10

Fruits
Pear 5
Pineapple 15
Plum 10
Asparagus 10
Broccoli 20
Carrot 15
Cauliflower 15
Celery 15
Courgette 15
Fennel 15
French beans 20
Leek 15

Vegetables
Onion 15
Peas 20
Pepper 15
Potato 20
Pumkin 15
Spinach 15
Swede 15
Sweet potato 15
Tomato 15
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Meat Chicken, beef, lamb, 20
pork etc.
. Salmon, sole, cod,
Fish trout etc. 15

*The data in the table are indicative and are given for the maximum steam power
mode.

A\ NOTE

All products should be cut into small cubes and be no larger than 2-3 cm.

The amount of water needed to fill the container to reach a certain steaming
time may vary according to the room temperature or the nature of foods.

The entire volume of water in the container is suitable for cooking on
steam for 20 minutes.

For longer periods of steaming, when the water in the container ends, you should:
« suspend cooking by pressing the button @ and wait for 5 minutes;
« open the water container;

o fill it with enough water to finish steaming, not exceeding the mark
«MAX» (280 ml) on the left side of the device;

« press the button @ to resume the steaming process.
If the water container is empty, the display shows the lack of water ‘
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BLENDER MODE

1 Place the cooked or fresh food directly into the blender bowl.

2 |Install the splash cover (5) and close the bowl cover (4). the protruding
element of the splash cover should be inserted into the round hole in the
bowl side.

3 Place the bowl on the base and secure it in place.
4 Select the blender mode by pressing the button .
A NoTE
By pressing this button again, you can select the blade rotation speed.
5 Press the buttons @@ to select the number of cycles from 1 to 5.
6 To start the blender mode, press @ If you want to pause the process,
you need to press this button again.
A NoTE
The volume of all ingredients inside the blender bow!l should not exceed
300 mL.
A ATTENTION
The use of a blender without load is not allowed. make sure that there are
foods in the bowl.
Before using the mixing function, make sure that the blender bowl is
installed correctly*.

*Note: the inlet on the side of the blender bowl must match exactly with the
steam output on the Food processor.

®
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STERILIZATION MODE

1 Fill the container with water, not exceeding the mark «<MAX» (280 ml) on
the left side of the device.

2 |Install the blender bowl, and then insert the steaming basket (9) into the
bowl.

3 Put the bottle in the steaming basket, and then cover it with the measur-
ing cup (7).

4 Activate the sterilizer mode by pressing the button . The default time
for this mode is 8 minutes. You can press the buttons to increase
or decrease the sterilization time from 1 minute to 30 minutes.

Then press @ to start the device. If you want to suspend the device during
operation, press this button again.

After completing the sterilization, the device will beep 6 times.

5 Remove the measuring cup and take out the bottle or other objects using
the tweezers (14).

HEATING MODE

1  Fill the water container™.
*Note: approximately 100 ml of water.

2 Place the blender bowl (6) on the device base, turn it, and then put the
steaming basket (9) into the bowl.
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Put the bottle in the steaming basket (9) and cover it with the measuring
cup (7).

Press the button (§) to activate the heating mode. The default operating
is 3 minutes. You can press the buttons to increase or decrease
the warm-up time from 1 minute to 30 minutes.

When the setting is complete, press the button @ to start the device.
If you want to pause the device, click this button again.

After completing the heating, the device will beep 6 times.

Remove the measuring cup (7) and take out the bottle by using the
tweezers (14).
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Recommended heating time

100 mlin the water tank
(25°C)

Ambient temperature (22°C)

Warming/reheating time,
min

Fridge temperature (10°C)
Warming time, min

PP bottle

30 ml

60 ml

90 ml

120 ml

150 ml

180 ml

210ml

240 ml

270 ml

300 ml

W NN | N (v |9 |o|o|la|lwv

V|l ||| || |o~]|Oo | O

Glass bottle

100 ml

(&,

o1

130 ml

200 ml

250 ml

A NOTE

The final temperature of the product in the bottle may vary depending on
the temperature in the room, the size of the bottle and its shape. If the
temperature of the foods in the bottle is too low, you can increase the
heating time while next heating.
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KEEP WARM MODE

1
2

A

Pour 150 ml water into the water container.
Start the keep warm mode . The default time is 60 minutes. You
can change the time period from T hour to 8 hours.

When the mode setting is completed, the device will start working after
5 seconds.

During the whole time, the container will maintain the temperature.

ATTENTION
Always care about the freshness of dishes.

Descaling
WATER CONTAINER DESCALING

Lime can accumulate on the bottom of the water container during prolonged use
of the device. Therefore, the container should be cleaned regularly, once every
1-4 weeks.

Instruction on water container descaling:

1

2
3
4

o

Add 15 g of citric acid and 150 ml of water to the container.

Close the cover of water container.

Place the blender bowl in the device and cover it with a bowl cover.

Press the descaling mode button D@@:g

Select the_cleaning process time from 2 to 8 hours. You can press the
buttons to increase or decrease the time. Start the process by
clicking the button (>11).

After completion of the process, pour all liquid from the container.

Rinse the container and the blender bowl with water several times.

Pour all water from the container.

150 ml of water + 15 g of citric acid
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8 Before reusing the device for cooking, it is necessary to pour 250-280 ml
of water into the container and turn on the steamer mode for 20 minutes
to remove residual odor.

Store the water container dry.

LCD DISPLAY
1 Pull the display towards you and raise it upward.

2 Press the button and push the display downward as shown below to
close it.

(CRONCRCNORO)
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CABLE STORAGE

The cable should be stored
as shown in the figure.

PROTECTION AGAINST TURNING ON THE DEVICE
WHEN THERE IS NO WATER IN IT

As soon as the water container is empty during heating/sterilizing/ keeping warm,
the water indicator ‘ on the control panel will flash.

In this case, add water to the water container and as soon as the lack of water
indicator turns off, the device can be restarted.

ATTENTION

Be careful when opening the lid of the water container — you can burn
yourself with steam.

10) DEVICE CLEANING

0 AGU



« Clean the device after each use.
« Never immerse the main unit in water.
« Do not use abrasive cleaners.

« Never pour bleach or chemical sterilizing solutions/tablets into the
device.

DEVICE CLEANING PROCESS
A Always remove the plug from the mains and remove the blender bowl.

1 Remove the bowl cover of the blender bowl.
2 Remove the blades as shown in the figure below.

SHARP
BLADES

-~
n Rinse all parts under a stream of warm water and install all the parts back.

A ATTENTION
Clean all parts that come into contact with food in hot water with the addi-
tion of detergent after each use.
All parts except the main unit can be washed in a dishwasher.
« If necessary, use a dry cloth to clean the main unit.

e Check the water container and clean it if necessary (see the section
«Instruction for cleaning the water container»).

« Check the steam outlet and clean it if necessary.
« Always keep the water container dry.
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11) TROUBLESHOOTING

Description

Possible reasons

Solutions

Steamer mode does
not start

Sterilization mode does
not start

Keep warm mode does
not start

There is lack of water in
the water container

Fill the container with water

Blender mode does
not start

Sterilization mode does
not start
Keep warm mode does
not start

Steamer mode does
not start

The blender bowl is
installed incorrectly

The bowl cover is
installed incorrectly

Install the blender bowl

to the main unit and turn
counterclockwise until it stops.
The opening of the blender bowl
and the steam outlet have to be
aligned

Install the bowl cover on the
blender bowl again and turn it
counterclockwise so that the
cover locks into place

12

STORAGE, TRANSPORTATION
AND OPERATION TERMS

o The device should be transported at —-10°C to +40°C with a maximum
relative humidity of 75% or less.

« The device can be operated at temperatures from +10°C to +40°C with a
maximum relative humidity of not more than 65%.

relative humidity of not more than 65%.

A\ ATTENTION

Store the device at a temperature of +10°C to +30°C with a maximum

Do not subject the Unit to sudden temperature fluctuations.

After transport or storage at low temperatures, it is necessary to keep the
device at room temperature for at least 2 hours before switching on.

82

AGU




13) DISPOSAL

ﬁ The symbol on the product or on its packaging indicates that this product

is not classified as household waste.
» Proper disposal of the product, you will help to prevent possible negative

effects of the device on the environment and human health.

« For the protection of the environment, the device should not be disposed
of with domestic (household) debris. The disposal should be carried out in
accordance with local regulations.

« The device should be disposed of in accordance with the EU Directive
2012/19/EU WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment) for waste
electrical and electronic equipment.

If you have any questions, please contact the local utility responsible for waste
disposal.

14) CERTIFICATION

Food processor AGU FP7 corresponds to the requirements of:

« the basic requirements of the Directive 2014/30/EU on electromagnetic
compatibility, the Directive 2014/35/EU concerning the low-voltage
equipment, and the Directive 2011/65/EU on the restriction of the use of
certain hazardous substances in electrical and electronic equipment;

« German food, everyday products and the Food Code of 1 September
2005 (LFGB), sections 30 and 31 as amended, European Commission
Regulation (EC) N210/2011, as amended and recommendations BfR —
General migration; (German food, articles of the daily use and feed code
of September 1, 2005 (LFGB), Section 30 & 31 with amended, European
Commission Regulation (EU) N210/2011 with amendments and BfR
recommendation — Overall migration).

e French Decree 2007-766 as amended, DGCCRF Methodological sheet
«File Organic Materials - Synthetic Substances» and Commission
Regulation (EC) N210/2011 of 14 January 2011, as amended — General
migration; (French Decret 2007-766 with amendments, DGCCRF
Methodological Sheet «File Organic Materials — synthetic matter» and
European Commission Regulation (EU) N°10/2011 of 14 January 2011
with amendments — Overall migration);
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the main requirements of TP TC 020/2011 «Electromagnetic
compatibility of technical equipment», concerning electromagnetic
compatibility of technical means;

the main requirements of TP TC 004/2011 «On the safety of low-voltage
equipment, concerning the safety of low-voltage equipment».

MANUFACTURER’S WARRANTY

The warranty period for this product is 12 months from the date of sale
with strict observance of the operating conditions in accordance with this
instruction. Precisely follow the instructions to ensure reliable and long-
term operation of the device.

If the device does not work as expected, contact the service center.

The manufacturer reserves the right to make changes in the design of
the device.

ATTENTION
Do not try to repair the device yourself, it this will lead to loss of warranty.

Changes made to this device without the manufacturer’s permission will
void the warranty.

For repair and maintenance, please contact a specialized after-sales
service (see agu-baby.com).

AGU
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BBEAEHUE

[oporve apysbA, bnaroaapym Bac 3a BeIbop Haluelt npoayKLum!

KyxoHHbIn KoMbaitH AGU FP7 — 310 Nprbop BbICOKOr0 Ka4yecTBa, BhIMOSTHAIOLLMIA
pasnuyHble dyHKUMW. OH MMeeT npwvBneKaTesNbHbI AM3aiH U 3aHUMaeT Masno
MecTa Ha KyxHe.

DyHKUUM KyXOHHOro KoMbaitHa AGU FP7:

paBHOMepHOe W BbICTpOe HarpeBaHWe OETCKMX OYThIIoYeK W GaHoueK
C [ETCKUM NUTaHeM;

crepunmsauma 6yTbIJ'IO'~IeH W aKCeCCyapos;

npuroTossieHye NULLIKM Ha napy, UCnonb3yA 2 pexnma B 3aBUCUMOCTU OT
TUNa NN, COXpaHAA NUTaTenbHble BeLLeCTBa;

Pa3MOopOo3Ka;
6neHaep ¢ 2 perkMamu CKOPOCTU /1A PasHbIX TEKCTYP MULLY;
NoAAepHaHmne MWLM B TEMNIoM CoCcTosHMM oT 1 Ao 8 Yacos;

PEMMM CaMOOYMCTKM U yAaneHve Hak1num B pesepayape AndA BoAbl.

Ocob6eHHOCTM KyxoHHOro KoMbaiiHa AGU FP7:

pacLLUMpPeHHbI KOMMNEKT aKCeccyapos;

yA06HaA CEHCOPHaA NaHesb yrnpaBneHus;

perynupyembili1 yrnosoin MHGOPMaTUBHLIN OMUCNe C NOACBETKOM;
HU3KWIM ypOBEHb LLIYMa;

[BOVHOM NpeoXpaHUTeNbHbIN BeIkioYaTenb AnA obecneveHnA besonac-
HOr0 1CMosb3oBaHWA (Mprbop He BRIOYMTCA 6e3 eMKOCTM C BOAOM U NpU
HemnpaBWIbHO YCTaHOBIEHHOM KpbILLIKE);

KYBLLIVH, KOP3WHbl W N1€3BMA MOAXOOAT OA MbITbA B MOCYLOMOEYHOM
MallnHe;

eMKOCTb YaLun 900 Mr, None3Hbilt 06beM KOTOPOM MOMKHO YBENNHUTL Mpu
MCMOb30BaHMM [OMONHUTENBHBIX KOP3UH;

aBTOMaTU4YeCKoe BblK/Ilo4YeHWe Mpy HU3KOM ypoBHE BOLbl U MNpKn pa60Te
KoMbaiHa Ha X0noCcToM xoay;

BM3yalibHaA N 3ByKOBaA MHOMKALMA;

yno6Hoe MpOCTPaHCTBO AJIA XpaHeHWA Kabend, akceccyapbl AnA Mpuro-
TOBMEHWA MULLIM MOTYT XPaHUTLCA BHYTPU Npubopa.
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2 ) CMUCOK OBO3HAYEHUMA

CumBon

1

hid
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A
©
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88

3HauyeHne

M3genvie cooTBETCTBYET OCHOBHLIM TPE6OBaHUAM:

Ovpektueel 2014/30/EU EMC, KacaloLencA 31eKTpoMarHUTHOM
COBMECTUMOCTY;

[vperTueel 2014/35/EU LVD, KacatoLLeincA HA3KOBOBLTHOMO 060py-
[0BaHWS;

[vpektueel 2011/65/EU RoHS 06 orpaHunyeHun mncnonb3osaHuA
onpefesieHHbIX 0MacHbIX BELLECTB B 3IEKTPUYECKOM U 31IEKTPOHHOM
060pyA0BaHNUM.

WEEE (OupeKTvBa 06 0TX04ax 3MEKTPOHHOrO U 3MEKTPUYECKOrO
o6opynoBaHwA). CUMBOS Ha U3AENNM U Ha ero YaKOBKe yYKa3biBa-
€T Ha To, YTO AaHHOe 13fesne He OTHOCUTCA K KaTeropum AoMaLLHUX
0TX0f0B. Bo n3beraHve HaHeCeHWA BO3MOMHOIO BpeAa OKpyHHaio-
LLieit cpefie v 30POBbIO YenloBeKa, OTAeNANTe TaKve 0TX0Abl OT ApY-
TUX W YTUNU3UPYIATE UX B COOTBETCTBUM C MPUHATBIMU HOPMaMMU.

W3penve cootsetcTByeT TpeboBaHuAM [upertvebl 2011/65/EU
06 orpaHMYeHUM UCMoMNb30BaHWA OMNpefesieHHbIX OMacHbIX BELLECTB
B 3/IEKTPUYECKOM U 3NIEKTPOHHOM 060pYA0BaHUM.

M3penue cooTBeTCTBYET OCHOBHBIM TPE6OBAHUAM:

TP TC 020/2011 «3neKTpoMarH1THaA COBMECTUMOCTb TEXHUYECKUX
Cpe[CTB», KacaloLLerocA 3/1EKTPOMArHUTHOW COBMECTVMOCTU TeXHM-
YeCKuX cpeacTs;

TP TC 004/2011 «O 6e30MacHOCTM HM3KOBOMBTHOrO 060PYH[0BaHMA,
KacaloLLierocA 6e30MacHOCTU HU3KOBOMLTHOrO 060PYA0BaHWAY.

MpepynpepeHvie/ BHuMaHue.

ﬂepe,q MCNOJSIb30BaHMEM O3HaKOMbTeCb C PYKOBOLCTBOM MO 3KC-
nayaraumn.

MpounssoauTens.

AGU



3 ) OBNACTb NPUMEHEHUA

Mpubop npenHasHadeH AnA AOMALLHEro WCronb3oBaHWA. He ponyckaetcA
npuMeHeH1e Npubopa He Mo HasHaueHuio.
Mpubop MorKHO ncnonb3oBaTh ANA:

+ roforpesa AeTCKUX ByTbINoYeK 1 baHoUeK C AETCKUM NUTaHneM;

o CTEpPUNM3aLMM GYTHINOYEK U aKCeccyapos;

o MPUroTOBNEHUA MWLM Ha Napy;

o 61eHOVPOBaHUA U U3MeSbYEHNS;

o MoALEepHaHNA TeMMepaTypbl MALLM;

*  Pa3MOPO3KM.
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4 ) KOMNNEKTHOCTb

1

e
. .

1 OcHoBHoW 610K 8 Certuatblit dunbTp — 1 WIT.

W KOHTelHep AnA Bofkl — 1 L. 9 KopauHa Ana NpuroTosneHma
2 [lexopaTuBHaA KpblLLKa Ha napy — 1 wr.

KoHTelHepa AndA Boasl — 1 WT. 10 How— 1w
3 HKpblLLKa KoHTeHepa 11 Mpoknagka - 1 L.

nABogbl — 1 WT.
A A 12 CronopHoe KonbLo — 1 LwT.

4 OcHoBHasA KpbllKa — 1 wT.
13 Jlonatka — 1 wr.
5 KpbilwKa oT 6pbi3r — 1 LwT.
14 LWunue — 1 wr.
6 Yawa bneHgepa -1 wr.
~ 15 PyKoBoacTBO
7 MepHbI cTakaH — 1 WT. Mo SKcnnyaTauum — 1 L.
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5 ) 0CHOBHbIE TEXHUHECKUE XAPAKTEPUCTUKM

TexHu4ecKue XapaKTepucTuku

Tun

KyXxOHHbI KoMbalH

WICTOYHWK NUTaHWA

CeTb NepeMeHHOro ToKa
220-240B,50 'y

MakKc. MoLLHOCTb HarpesaTtens, BT 700
MoLluHocTb MoTopa, BT 120
["abaputel 3genua (OxLLIXB), MM 288x132x212
Bec, Kr 2,1

O6beM YaLum, M 900

06beM oTceKa ansa Bopl, M 280
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6 ) ONUCAHUE YCTPOMCTBA
KOHTPOJIbHAA MAHE/b U OUCTJIEA

9 11 12 13 14

Descaling

00o
\15\16\ 17 8

#® S
RRAKRRK

KHonKku ynpasneHua UHaunKaTopbl cOCTOAHUA
KHomKka nutaHuAa 11 TuTaHwe BKNKOYEHO
2 Crapt/May3a 12 BneHgep/V3Mensuuntens
3 PeXuM napoBapku 13 T[lapoBapKa (2 perk1MMa MoLLIHOCTL)
4 PerkuM bneHgepa/v3Mensumntens 14 BpeMs (MUHYTHI 1 Yackl)
5 Pexum nogorpesa 15 WHAMKaTOp HM3KOro YpoBHA BOAbI
6 PeruM cTepmnmsanmm 16 Crepunusatop
7 YBenuuutb BpeMA 17 Topgorpesartenb
8 YMeHbLUWTL BpemA
9 PeuM nogaepranva Tenna
10 PeruM caMooumcTKm
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7

YKA3AHUA MO BE3ONACHOW 3KCMIYATALUKU

BHUMAHUE
[Mpw ncnonb3oBaHMK Noboro 3neKkTponpubopa HeobxoAMMo Bceraa
cob61i0faTb OCHOBHbIE Mepbl MPEAOCTOPOHHOCTY.

I'Iepe,q MCNosib30BaHMEM BHMMATENIbHO NMPOYTUTE PYKOBOLCTBO MO 3KCMNy-
aTaunn 1 CoXpaHuTe ero asAa 1ncrnosib3oBaHnA B 6\/,Cl\/LLLeM.

Meped noAKsioYeHMeM MpUGOpPa K 3MEKTPOCETU YBeaUTECH B TOM, YTO
napameTpbl, yKasaHHble Ha npubope, COOTBETCTBYIOT NapaMeTpam BaLLel
3MeKTpoceTU.

[aHHbin  npubop  npefHasHadeH  UCKMIOYWTENbHO  ANA  BbITOBOrO
npuMeHeHnA. He fgonyckaeTcA wcrnonb3oBaHWe npubopa He Mo HasHa-
YeHuio. cnonb3yiTe Nprbop TONbKO ASIA LeNei, OnMMCaHHbIX B MHCTPYK-
LMW Mo 3KcnayaTaumn. Vicnonb3oBanue npubopa B LieNAX, OTANYaloLLMX-
CA OT yKasaHHbIX B AaHHOM MHCTPYKLMW, ABNAETCA HapyLLeHWeM npaswun
3KCMTyaTaLmm.

MoaknoyeHve I'Ipl/l60pa LONTHHO NMPOon3BOAMNTBLCA TONBKO K 3a3eMJ1IEHHBIM
po3eTKam. B NPOTUBHOM Cly4ae I'Ipl/l60p He 6y,qu oTBeYaTb Tpe6OBaHVIF|M
3alUUTLI OT MOopareHnA 3N1eKTPUHECKNM TOKOM.

He npoTtArvBaiTe LWHYp 3NeKTponuTaHWA BOMM3WM WUCTOYHWMKOB Tenna,
rasoBbIX W 3MEKTPUYECKUX NnuT. CneguTe 3a TeM, UTO6bI LLUHYP He nepe-
Kpy4mBanca n He nepermbanca, He conpuKacanca ¢ ocTpeIMU NpeaMeTa-
MW, [MoBperaeHne LLHypa MOMET MPUBECTU K HeMonafKaM, He CooTBeT-
CTBYIOLLIIM YCTOBMAM FapaHTUM.

[MepyoanyecKkn NpoBepANTe 1EKTPUYECKUIA LLHYP Ha NpeaMeT BO3MOM-
HbIX MOBPEHAEHNI.

HuKorga He ucnonb3yiTe NPUOOP C NOBPEHAEHHEIM LUHYPOM WMWK LTen-
cenem.

BbiknioyaliTe Npubop 13 po3eTKU CyXMMW PyKaMW, U3BNEKaA LLHYP 3MeK-
TPOMUTaHWA 33 BUSIKY, @ He 3a nposof. HecobniofeHune 3Toro TpeboBaHmA
MOMET MPUBECTU K MOBPEMAEHWIO NMPOBOAA W MOPaXKEHUIo 3MeKTpude-
CKM TOKOM. Bbiknioyaiite npubop noce Kar[oro UCrosb30BaHuUA.

Hurorga He BKntoYaiTe Nprbop 6e3 Boabl B pe3epsyape A1A BoAbl.

Mepen yCTAHOBKOM WAW CHATUEM KOMMOHEHTOB 06A3aTEsIbHO OTKIIUMTE
npubop ot ceTu.

Bcerna oTknovarTe Npubop oT 3NeKTPOCeTU Nepes 04UCTHOM.
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He npeBbilLaiTe KOMMYECTBO M BPEMA MPUrOTOBNEHUA, YKasaHHoe
B Tabnuue, npveeaeHHon B pasgene 9 «MpuHUMN 1M NOpAAOK paboTbi».
OcTaBbTe NMpU6op OCTbITH B TedeHWe npuMepHo 15 MUHYT Mexway OByMA
nocnefoBaTesIbHbIMU MPUMEHEHMAMM.

Bcerpa pasMeluaiite nprbop Ha CyXoW, MIOCKOM MOBEPXHOCTH, B HeLO-
CTYMHOM AJ1A JeTei MecTe.

KpbILLKY KoHTelHepa AnA Boabl (3) Bo BpeMA paboTbl He OTKPbIBaTb.
lMocne oTKMoYeHUA NpUbopa KPbILLKY MOMKHO OTKPLIBATb He paHee, Yem
yepes b MUHYT.

ObpaLLaliTecs C N1e3BUAMM C 0COH0M OCTOPOXKHOCTLIO, 0COBEHHO Koraa Bl
OnycToLLaeTe UM YACTUTe YaLlly. J1e3B1A o4eHb OCTpble.

Mpv NPUroTOBNEHUM Ha NMapy NPUBOP CUMLHO HarpeBaeTcA, ByabTe OCTO-
POMHBI.

Bcerpa vicnonb3yitte pyury AnA NOAHATUA YaLLw.

OcTeperaiiTech ropsAyero napa, KoTopbli NoAHUMAETCA M3 Yalln U pesep-
Byapa 4117 BoAbl BO BPeMsA NMPUrOTOBIEHUA.

OnycToLumTe pe3epByap AN BoAb! Nepes XpaHeHveM npuéopa.

He HaknoHANTe M He OMNpOKMAbIBaWTE YCTPOMCTBO, He MbiTalTech
OMOPOMKHWTB MW 3aMOSHUTL ero Bo BPeMA paboTbl.

He BcKpbiBaitTe npubop.

HuKorga He norpyraiTe Npubop B Boay.

He HanonHAlTe eMKOCTb NPOAYKTaMM CBbILLE MaKCUManbHOM OTMETKM «MAX».
He ocTaBnsAiTe ycTpoicTBO paboTats 6e3 npucMoTpa.

[aHHbilt npubop He npeaHasHadeH A8 WCMOMb30BaHUA  JiodbMM
(BKMioYasA aeTei), y KOTopbIX eCTb GU3UYECKME, HEPBHbIE WM MCUXUYe-
CKUE OTKIIOHEHWA, UMM HEOOCTAaTOK OfbiTa U 3HaHWI, 33 UCKIIOYEHUEM
CNlyyaeB, Korfda 3a TakWMKU JMUAMW  OCYLLIeCTBAAETCA Haf3op Wnu
MPOBOAMTCA WX  WHCTPYKTMPOBaHWE OTHOCWUTESIBHO — WMCMOJb30BaHuA
[JaHHoro mpubopa NuLoM, OTBeYaloLMM 3a Mx 6esomnacHocTb. Heob-
XOOMMO OCYLLIECTBAATL HAZA30p 3a AeTbMU C LEenblo HeJOomyLLeHWA uX
Urp C NpubOpPOM, Ero KOMMEKTYIOLLMMI, @ TaKKe 3aBOACKOM ymMaKoB-
Ko, OuMCTKa U 06C/yMHMBaHME YCTPOCTBA He [0JHHbI MPOM3BOAWTLCA
[eTbMu 6e3 nprcMoTpa B3pocsibix. He octaBnAnTe feTein 6e3 npucMoTpa
PAOOM C BKIIOYEHHBIM MPUGOPOM.

XpaHute npubop B HEOOCTYMHbIX AN1A AeTelt MecTax. He paspeluaite
[eTAM UCMoMb30BaTh NPUOBOP B Ka4eCTBe UrPyLLKK.

AGU



o B cnydvae obHapyweHUs MiobbiX HemcrpaBHoCTeN Heob6XoaMMO Mpexpa-
TWUTb MCMOSb30BaHWe Mpubopa M 06paTUTLCA B CreLMan3MpoBaHHbIN
CepBUCHLIM LEeHTP. HW B KoeM criydae He MbiTalTech PeMOHTMPOBaTb
npubop caMocToATesbHO. Bce peMoHTHble paboThl OOMHEH BbIMOMHATL
aBTOPM30BaHHBIA  CEPBUCHBLIN LeHTP. HenpodeccuoHanbHeIM  peMoHT
MOMET NPMBECTU K MOJIOMKe Mprbopa, TpaBMaMm 1 NMOBPEHAEHMIO MMyLLE-
cTBa.

. HpOM?}BOﬂ,VITGJ’Ib He HeCeT OTBEeTCTBEHHOCTW 3a MnoBpexaeHnAa u yu_Lep6,
Bbl3BaHHble HECOBMIOAEHMEM TEXHWMKIM BE30MacHOCTY, a TaKkKe B pesynb-
Tare HernpaBW/bHOIo UK HenpeayCcMOTPEeHHOro HacToALLen VHCTPYKUN-

€M 1CroNb30BaHuA.

NnoAroToBKA K PABOTE

@ BHMMaTenbHO MpouuTainTe daHHYlo MHCTPYKUMIO Meped SKCryataumen.

CoxpaHuTe ee AnA fanbHenLLIero UCrnosb30BaHNA.

[ocTtaHbTe v3genue u ero KOMMNeKTyLime 13 KOpO6HVI, yoanute Bce
yNaKoBOYHbIE MaTepuarsbl, peKnamHble HaKNenKM 1 APMbIKK.

A BHUMAHUE

YnaKoBOYHbIM MaTepuar (MneHKa, MeHOMNacT 1 T.A.) MOMET NPenCcTaBnATb
onacHocTb And getei. OnacHoCTb yayLLbA! XpaHuTe ynakoBKy B HEQOCTYM-
HOM ONA JeTei MecTe.

= [lepeq nepBbIM MCMONBL30BAHMEM MPOTPWUTE KOPMYC MpUbopa BRarHOM
' ¢ THaHbio. [poMoiiTe CheMHble YacTW, KOHTeMHep, fe3BWA, KOp3uHy And

NPUroToBNeHNA MULLIX, KPbILLKK B MbINIbHOM BO4e WV B I'IOCy,ElOMOQLIHOIZ
MalLLMHe nubo nof CTp\/eDI Tennon Bodbl C MArKMM MOIOLLIMM cpeacTBoM.

& ByabTe 0CTOPOXKHbI NPU 06paLLeHUH € NIe3BUAMM: OHU OYeHb ocTpble!

[arite npubopy 1 ero 4acTAM BbICOXHYTb.

HAMOJNTHEHUE KOHTEMHEPA 0151 BOAbl

1

2

CHMMUTE KPbILLKY KOHTEMHEpPa A1A BoAbl (2), 0CTOPOHKHO MOTAHYB ee.

OTKpoiTe KOHTeMHep OnA BoAbl, MOBEPHYB 3arfyLUKy (3) MpoTUB YacoBom
CTpenku.

3anonHUTe KOHTerHep BOAOW, He npeBbilas oTMETRY «MAX» (280 mn),
HaxoZsLLylocA Ha BOKOBOK YacTu Npubopa cre.a.

3aKpoiiTe KoHTerMHep AR Bofbl, MOBEepHYB 3arfyLluky (3) no yacoBow
CTpesiKe.

YcTaHoBUTE KPbILLKY (2) Ha MecTo.
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YCTAHOBKA KPbILWKU YALUU BNNEHOEPA

YCTaHOBMWTE KPbILLKY Ha YaLly 6reHaepa U NoBepHUTE NMpoTUB YacoBOM CTPESTKU
TaK, YToGbl KpbILLIKA 3aUKCHpOBarach.




YCTAHOBKA U YOANEHUE NE3BUN

1
2

3

4

A

9
1
2
3
4

BcrasbTe ynnoTtHeHve (11) Ha WnuHAens ne3sus.

[epute bneHfepHylo yally (6) BBepX AHOM W BCTaBbTe LUMMHAENb
Ne3BUA B 0TBEPCTME BHYTPM BieHOepHOM YaLLm.

MoMecTuTe cTonopHoe KombLo (12) Ha WnWHAeNb ne3Bun, yaoepHmBan
ne3Bue B MOMOEHWUM BHYTPY YaLLn (6).

MoBepHWTe cToMopHoe KombLo (12) Ha YeTBepTb 060pOTa MPOTUB Yaco-
BOW CTPEJIKW, YTOObI 3aKPEMNUTL NIE3BME Ha MeCTe.

BAHHO

MoTAHUTE 3@ dUKCUpYIOLLEe KoMbLo, YTOBLI MPOBEPWTL, MPABUILHO NN
BBMHUYMBAETCA fle3BMe.

SHARP
BLADES

NPUHUUN U NOPAAOK PABOTbI

PEXXUM «MPUTOTOBJIEHUE HA NMAPY»
3anonHWTe KoHTelHep Bodon He MeHee 0TMeTKM «100 M» U He NpeBbILLaA
oTMeTRy «MAX» (280 M), HaxoZALLYOCA Ha BOKOBOK YacTv Npubopa cresa.

PasperbTe NpoayKThl M MOMECTUTE MX B KOP3WHY OA MPUrOTOBNEHUA
Ha napy (9).

MomMecTute Kop3uHy (9) B Yawly (6), HaKkpoWTe Yally KpbiKon (4) u
MoBEpHUTE ee NPOTUB YaCoBOW CTPESIKM.

YcTaHoBUTE Yallly B OCHOBHOW 610K Nprbopa 1 NoBepHUTE MPOTMB Yaco-
BOW CTPeNKK [0 ynopa.
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A BHUMAHUE

J1e3BK1A B BCEX perkmMax paboTbl He CHUMAIOTCA M OCTAIOTCA B Yallle 611eH-
aepa.
Ecnu BaM Heob6x041Mo NpUroTOBUTL fiBa NPOAYKTa 0HOBPEMEHHO:

1 3anonHuTe KoHTelHep BOAON He MeHee O0TMeTKM «100 Ma» U He NpeBbILLaA
oTMeTKy «MAX» (280 Mn), HaxoZALLYOCA Ha BOKOBOM YacTu Npubopa cresa.

2 PasperbTe NpodyKTbl U MOMECTUTE UX B KOP3UHY AJ1A NPUrOTOBNEHWA Ha
napy (9).
3 TlomectuTe Kop3uHy (9) B YaLuy (6).

4 YcTaHOBMTE Yallly B OCHOBHO 610K Nprbopa 1 noBepHUTe MPOTUB Yaco-
BOW CTpesiku [0 yrnopa.
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5 3ateM nomectuTe ellle 0AWH NPOAYKT B MepHbIt cTakaH (7) 1 3akpenu-
Te ceTyaTtblin dunbTp (8), (ANA 3TOro yCTaHOBUTE ero B MepHbIit CTakaH U
MOBEPHUTE MPOTWB YaCOBOM CTPESTKM).

6 Tlocne 3Toro nomectute MepHbI CTaKkaH Had KOP3MHOW.
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A BHUMAHUE

MepHbilt CTakaH He GUKCUPYETCA HeCTKO Ha Kop3uHe. ByabTe BHUMaTe b-
Hbl B 06paLLIEHUM C NMPUOBOPOM B 3TOM KOHGUIypaLmn.

7  HaKMuTe KHOMKY perkunMa NMpuroToBreHna Ha napy . Pabouee Bpems
ONA OaHHOro persuMa mo ymonyaHuio coctasnfeT 20 MUHYT. Bbl More-
Te HaKMMaTb KHOMKM ONA YBENIMYEHWA U yMeHbLLIEHWA BpeMeH!
nponapmeanma ot 1 MuHyTHl Ao 30 MMHYT. Koraa HacTpoika 3aBepLueHa,
HaMUTe , 4TObbl HauaTb Mpovecc npuroToBneHus. Ecam Bel xoTuTe
MPUOCTaHOBUTb MPUrOTOBIIEHUE, HAXKMUTE 3Ty KHOTMKY MOBTOPHO.
HarunManA Ha KHomRy , MOMHO BbIOMPaTL OAWH M3 OBYX PEHKUMOB MOLLHOCTU
(Mo yMonyaHwuio BbICTaBIIEHa BbICOKaA MOLLIHOCTb).
Korga npouecc npuroToBneHWA 3aBeplLUeH, NMpubop nodaeT 3BYKOBOWM
cvrHan. Bee BM3yaneHble MHOMKATOpbI MoracHyT Yepe3 10 MUHYT aBTOMa-
TUYECKM.
8  CHUMMWTE MepHbI CTaKaH W BbIHETE KOP3UHY, UCTMOSIb3YA JIOMAaTKY.

lMua rotosa K yr|0Tpe6J'|eHwo WAV K fanbHenLweMy npuroToBaeHuio.

PeKOMeH.qyemoe BpeMA NpUroToBJieHNA ONA pasIM4yHbIX MHrpeJJMeHTOB*

Bua npogykra MpoaykT Bpems npurotoBneHus, MUH
Abnoko 5
AnenbcuH 10
Mepcuk 10
OpyKThbI
Mpywa 5
AHaHac 15
CnuBa 10
AGU
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Cnapra 10
Bpokkonu 20
MopkoBb 15
LiBeTHan KanycTa 15
Cenbaepeit 15
LlyKuHm 15
DeHxenb 15
Daconb 20
Jlyk-nopei 15
OBowyu
Tyk 15
"opox 20
Mepey 15
KapTodens 20
TbikBa 15
LUnuHat 15
BpiokBa 15
barar 15
Momunaop 15
Maco veros commma . | 2
ocoe remc e | 1

*[aHHble B Tabnuue ABNATCA OPUEeHTUPOBO4YHBIMU U NMpUBeOeHbl /1A penMa
MaKC. MOLLIHOCTU napa.

A NPUMEYAHVE

Bce npoayKTbl [oMHHbI 6biTb Hape3aHb! HeGOoMbLLMMM KyBUKaMu 1 BbiTb
pa3MepoM He boree 2-3 cM.
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KonuuectBo Boabl, HeobxoaMMoe [ONA 3aMOfIHEHWA KOHTelHepa ONA
OOCTUHEHWA onpeAeneHHOro BpeMeHn NponapuBaHnaA, MOMeT Bapbupo-
BaTbCA.

Becb 06beM Bofbl B KOHTEHEPE MNOAXOAMUT ANA NPUrOTOBMEHUA MULLIK Ha
napy B TedeHue 20 MUHyT.

[na 6onee onuTenbHLIX NEPUOOOB FOTOBKM Ha Napy, KOrAa Boa B KOHTelHepe
3aKaH4YMBaeTCA, BaM HeobXoaMMO:

MPUOCTaHOBUTL MPUrOTOBMIEHME MWLM U MOA0HKAATE 5 MU HYT;

OTKPbITb KOHTEMHEP ANA BOAb;

3aM0MHUTL ero [OCTATOYHBIM KOJSIMYECTBOM BOAbI, YTOBLI 3aKOHYWUTH
nponapuBaHue, He npesbilan oTMeTKY «MAX» (280 M), HaxogALLytocA
Ha 6oKoBOW YacTu Npubopa cneBsa;

HaMaTb KHOMKY 4TO6bI BO306HOBUTL MPOLIECC MPUrOTOBMIEHNUS MULLM
Ha napy.

Ecnm KOHTEMHep ANA BoAbl OMyCTeeT, Ha Aucniee OTO6pa3VITCH MKOHKa OTCYT-
CTBMA BOOb! @.

PEXXUM «HAPE3KA»

oMecTuTe MPUrOTOBNIEHHYIO UMM CBEMKYIO MULLYY MPAMO B YaLlly 6reHaepa.
YcTaHoBUTE KPbILKY OT 6pbi3r (5) M 3aKpoiTe OCHOBHYIO KpbILLKY (4).
BbICTynaloLLmi 3N1eMeHT KPLILLIKM OT BpbI3r NMPY 3TOM JO0SHKeH BCTaBUTLCA
B KpYr/ioe 0TBepCTVe COOKY B Yalle.

1
2




bbw

B B oo

oMecTuTe Yallly Ha OCHOBaHWe U 3adUKCUpyiTe Ha MecTe.
BbibepuTe periM HapesKK, Haras KHOTMKY .

NMPUMEYAHUE
Harkmman 3Ty KHOTMKY MOBTOPHO, Bbl MOMETE BbIOpaTh CKOPOCTL BpalLle-
HWA Ne3BUN.

HarKrmaa KHomnKu @@, Bbl6epV]Te KONMMYeCTBO LUKMKoB oT 1 Ao 5.

YT06bI 3aMyCTUTb PEMM HAPE3KK, HAaKMUTE @ Ecnm Bbl XoTWTE MpUo-
CTaHOBUTL MPOLIECC, BaM HEOHXOAMMO NMOBTOPHO HaMaTh 3Ty KHOMKY.
NPUMEYAHUE
06beM BCeX MHIPedMeHTOB BHYTPY Yallu breHaepa He OOMHeH MpeBbi-
watb 300 mn.
BHUMAHUE
Mcnonb3oBaHue breHpepa 6e3 Harpysku He goryckaetcA. YOoctoBepb-
TeCh, YTO B Yallle eCTb MPOYKThI.
Mepeq ncnonb3oBaHWeM QYHKUMU CMeLLMBaHWA ybeauTecs, YTO Yalla
6neHaepa ycTaHoBMeHa npaBusIbHO*,
*anMe‘-{aHVIE: BX0QHOe oTBepcTue c60|-(y Yawiun 6J'IEHHepa HAOJTHHHO TOYHO
coBnafaTtb € BbIBOAOM Napa Ha KYXOHHOM KoMbaltHe.

PEXXUM «CTEPUJIU3ALUA»

3anofHUTe KOHTeMHep BO4OM, He npeBbillasd OTMETHY «MAX» (280 mn),
HaxoAALLylocsA Ha 6OKOBOW YacTK Npubopa cresa.
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YcTaHoBuTe Yallly 611eHAepa, a 3aTeM B camy Yallly BCTaBbTe KOp3uHY AA
NpUroTOBEHWA Ha napy (9).

MonoxmTe ByTHINOYKY B KOP3WHY ONA MPUrOTOBNEHWA Ha napy, 3aTem
HaKpoWTe ee MepHbIM CTakaHoM (7).

AKTUBUPYITE PEMUM CTEPUIN3ATOPA MPU NMOMOLLM HarKaTUA KHOMKK .
Pabouee BpeMA [aHHOMO PeXKUMa MO YMOMYaHWI0 COCTaBNAET 8 MUHYT.
Bbl MOMETE HarKaTb KHOMKU @-3 ONA YBENIMYEHUA UNW yMeHbLLIEHUA
BPEMEHN CTepunm3aumm ot 1 MIUHYTBI 40 30 MUHYT.

[anee HarxmuTe @ AnA 3anycKa ycTpoiicTsa. Ecnu Bel XoTWTe npurocTa-
HOBWTb paboTy NpKbopa Bo BpeMsA paboTbl, HAXMUTe 3Ty KHOTKY eLLie pas.

Mocne 3aBepLLEHWA CTepUnM3aLmm Nprbop NodacT 3ByKOBOKM CUrHan 6 pas.

CHUMUTE MepHbIM CTaKaH W BbiHbTE OYTLIIKY WM Apyrve npeaMeTbl,
MCMoNb3yA NP 3TOM Wmnubl (14).

PEXXUM «MOOOIMPEB»

3anonHuTe KoHTeHep AnA Boab!™.

*MpuMeyanue: npumepHo 100 Mn BoAbl.
MomecTuTe Yawy 6GneHaepa (6) Ha Kopryc, MoBepHWUTE ero, a 3aTeM B
camy Yallly BCTaBbTe KOP3WHY O1A NPUroTOBMEHWA Ha napy (9).

MoMecTute 6yThIIKY B KOP3WHY AnA npurotoBneHua Ha napy (9) w
HaKpOMTe ee MepHbIM CTakaHoM (7).




5

HamMuTe KHOMKY LA aKTUBaLMM perxmMa nogorpesa. Pabouee
BpemA AaHHQr0 eMMMa Mo yMONYaHMIio COCTaBnAET 3 MUHYTEI. Bbl More-
Te HarkaTb é LA YBENIMYEHUA UMK YMEHBLLIEHWA BPEMEeHW mporpesa
oT 1 MUHyTBI 10 30 MUHYT.

Korpa HacTpoiKka 3aBepLueHa, HarsmuTe @ [NA 3arnycKa yCTpomncTaa.
Ecnm Bbl X0TWUTe NPUOCTaHOBUTL PaboTy YCTPOMCTBA, HaMUTE 3Ty KHOM-
Ky MOBTOPHO.

Mocne 3aBepLUeHWA HarpeBa NpUbop NodacT 3ByKOBOM CUrHan 6 pas.
CHUMMTE MepHbI cTakaH (7) U BbiHbTE BYThINKY NPY MOMOLLM LUMMALOB (14).

PexomeHayeMoe BpeMs nogorpesa

100 Mn B KOHTeHepe
ana sogel (25°C) Temnepatypa
TemnepaTtypa oxpysaiotein | XonoaunsHika (10°C)
cpeas (22°C) Bpems nogorpesa, M1H
Bpemn nogorpesa, MUH
30 M 5 6
60 Mn 5 6
90 mMn 6 6
120 Mn 6 7
PP 150 Mn 7 7
6yTbiNouKa 180 mn 7 8
210 mn 7 8
240 mMn 7 8
270 Mn 7 8
300 mn 8 9
100 Mn 5 5
CTeKnAHHas 130 mn 5 6
6yTbINOYKa
200 mn 6 6
250 Mn 6 7
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NMPUMEYAHUE

KoHeyHas TeMnepaTypa cofepHnMOoro ByTHINKU MOMET Bapby1pOBaTLECA B
3aBMCMMOCTU OT TEMMepaTypbl B MOMELLIEHWW, pa3MepoB ByTLINOYKK 1 ee
dopMbl. Ecnin TemnepaTypa CoaepHMMOoro GyThIKU CIIULLIKOM HU3KaH, Bbl
MOYKETe yBeNYMTL BpeMa No4orpesa B ciefyloLui pas.

PEXWUM «TOAAEPYKAHMUE TEMNA»

1
2

Hanete B KoHTeMHep Ana Boabl 150 Mn BoAb!.

3anyctute peuM MofdepHaHua Terna . Pabouee Bpemsa
[aHHOTO peXmMa Mo ymondaHuio coctasnaeT 60 MuHyT. Bbl MomeTe
N3MEeHWTb Nepurof BpeMeru oT 1 4aca Ao 8 4acos.

Korpa ycTaHoBKa peruMa 3aBeplueHa, npubop HaumHaeT paboTatb Mo
ucTedeHnn 5 ceryHa.

B TeueHun Bcero BpeMeHW efla B KOHTeMHepe 6y,El,eT noaaepHmBaTbCA B
Tena0oM COCTOAHUN.

A BHUMAHVE

Bcerna crieamte 3a cBerecTbio 6o/,

Desr.alm

g PEXXUM «OYUCTKA KOHTEMHEPA 11 BOObI OT HAKUNU»
OTnoeHne M3BECTHAKA MOMKET HaKanIMBaTbCA Ha [He KoHTelHepa AnA Bofbl
BO BPeMA [A/IMTEeNLHOr0 1CMonb30BaHWA npubopa. [o3ToMy KoHTellHep cnedyeT
PerynApHO YMCTUT, OMH Pa3 Karable 1-4 Hegenu.

MHCprKUMﬂ no o4YUCTKe KOHTeﬁHepa AnA BoAbl OT HAKUNU:

1

2
3
4

0 N o~ ul
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[obasbTe 15 I IMMOHHOM KUCoTel 1 150 MN BOAbI B KOHTEMHEP.
3aKpoWiTe KpbILLKY KOHTelHepa AnA Boabl.
MomecTuTe Yally breHaepa B nprbop v 3a
HarMumTe Ha KHOMKY pernMa OUnCTKU

BbibepuTe Bpems npoLiecca 04MCTKM OT 2 [0 8 YacoB. Bbl MorKeTe HaraTb
KHOMKM [NA YBeAWYEHWUA UMW YMeHbLLUeHWA BpemeHu. 3anyctuTe
npoLecc HaraB KHOMKY

Te ee KPbILLIKOW.

Mocne 3aBepLUeHNA NPOLIECCa, BbINeiTe BCIO MMUAOKOCTb U3 KOHTeNHepa.
OnosiocHWUTE KoHTeMHep 1 Yallly 61eHaepa BoOoM HECKObKO pas.
Bbinewire Bclo BoOy 13 KOHTeHepa.

Mperkge, 4emM MOBTOPHO MCMOMb30BaTb MpUOOP ANA MPUrOTOBNEHUA
nuLm, Heobxoammo 3anutb 250-280 M1 BoLbl B KOHTEMHEP W BKIIOYMTH

PEVM NapoBapku Ha 20 MUHYT ANA yOaNeHWA 0CTAaTOYHOMO 3anaxa.
XpaHuTe KoHTeMHep 4R BoAb! CyXUM.

®

AGU

oo



150 mn Bogbl + 15 r IMMOHHON KUCNOThI

Descaling

@ . {
®

LCD OUCINEN
1 TNoTAHWTe gMcnneit Ha cebA 1 BBepX AA TOro, 4Tobbl ero NoaHATb.

2 Harmure KHOMKY W HamMUTe Ha AMCMIeNn, KaK MoKa3aHo HuKe, YTOObI
C/TOHMUTb ero.

(CACRCRXRORE)
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XPAHEHUE KABENA

Kabenb xpaHUTCA TaknM 06pasoMm,
KaK MOKa3aHo Ha PUCYHKe.

3ALLUTA OT BRJTIOYEHUA NPUBOPA NMPU OTCYTCTBUU B HEM BOAbl

Kak Tonbko HOHTePIHep AnA BOAbl onycTteeT BO BpeMA H FpeBaHMH/CTepMﬂM3a-
umm/no,q,qepmaHMH Tenna, MHAMKAaTop OTCYTCTBMA BOAb! @ Ha NaHenu ynpasne-
HUA 6yﬂeT MUraTb.

B 3Tom cny4vae nobaebTe BOAY B KOHTEMHep AnA BoAbl M KaK TONbKO MHAMKATOP
OTCYTCTBUA BOABI OTKIIOYMTCA, YCTPOMCTBO MOMHO CHOBA 3aryCTUTb.

BHUMAHUE

CobniofaiTe OCTOPOXKHOCTb MPY OTKPLITUM KPBILLKWM KOHTeliHepa AnA
BOAbl — MOMHO 06XeYbCA MapoM.

10 OYUCTKA NPUBOPA
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Mocne KarAoro MCMoNbL30BaHWA oYnLLLaNTe NPUGOP.
HuKorfa He norpy»arite 0CHOBHOM 610K B BOZY.
He vcnone3yiite abpasuBHble YNCTALLME CPeACTBa.

Hukorga He 3anvBaiTe B npubop oT6eNMBaOLIME WM XUMUYECKUE
CTepUNM3YIoLLIME PacTBOPbI/TabNeTHM.

MPOLLECC OYUCTKU NPUBOPA

Bceraa BbIHMMAlTE BUIIKY U3 PO3ETKU U CHUMUTE Yally 6neHgepa.
CHUMMTE KpbILLIKY YaLliv 6rieHaepa.

YnanuTe ne3susA, Kak NMoKasaHo Ha PUCYHKe HUHe.

A

1
2

R
A

lMpoMoiiTe BCe YacTu Mnof CTpyel Tensoi Boabl U yCTaHoBUTe Bce deTa-
nn obpaTHo.

BHUMAHUE

Mocne Kaaoro UCMosb30BaHUA OUMLLLAMTE BCE YaCTM, KOTOPLIE KOHTaK-
TUPYIOT C MWLLEBLIMM MPOAYKTaMM B ropAYelt Boge C AobGaBreHWeM
MOIOLLIero cpeacTsa.

Bce [detanu, KpoMe OCHOBHOTO 6710Ka, MOMHO MbITb B MOCYAOMOEUHOM
MalLIMHe.

Mpy HEO6XOAMMOCTM UCTIONB3YITE CYXYI0 THaHb [SIA OYUCTHM OCHOBHOMO
6/10Ka.

lMpoBepbTe KOHTEMHEP O/1A BOAbI U OYMCTUTE €ro, eciiv 3T0 He06X0AMMO
(cM. pa3gen «/HCTPYKUMA MO 0YMCTKE KoHTelHepa O/1A Bodb!»).
lMpoBepsTe OTBEPCTVE BLIXOAA Mapa W O4MCTUTE ero, e/ 3T0 HEOBXOAMMO.
Bcerna fepruTe KOHTEMHEP 1A BOAb! CyXUM.

109



1

BO3MOMXHbIE HEUCMPABHOCTHU
U CNOCOBbI UX YCTPAHEHUA

Onucanue

Bo3MorHble NPUYUHBI

Pewienua

He BKto4aeTCA perim
NPUroTOBMEHWA Ha Napy
He BKlo4aeTcA perim
cTepunmn3aLmm

He BKnio4aeTcA perkmnm
nofaepHaHuA Tenna

OtcyTcTByeT Bofa B
KOHTeMHepe Anf BoAb!

HanonnwTte KoHTelHep BodoMn

He BrntovaeTcA penmMm
HapesKkn

He BrntoyaeTcA pernm
crepunusaunmn

He BKntoyaeTcA pexnmM

YaLwa 6neHpepa ycra-
HOBJIEHa HEMpaBUIbHO

KpbliLUKa YaLum 6nexge-
pa ycTaHoBreHa Herpa-
BU/IbHO

YcTaHoBuTe Yallly 6neHgepa

B OCHOBHOW 610K 11 NOBEPHU-
Te NpOTVB YacoBOW CTPENKK A0
ynopa. OTBepcTve B YaLle 6neH-
[epa v oTBepcTue BbIxoda napa

[OMHHbI BbITb COBMELLIEHDI
noanepxanHuAa tenna

He BrntovaeTcA pexnMm
NpUroToBneHMA Ha Napy

YcTaHOBUTE KPbILLKY Ha YaLly
6neHaepa 1 noBepHWTE NPoOTUB
4acoBOM CTPESIKM TaK, YTobbI
KpbILLIKa 3auKcMpoBanach

NPABUJIA XPAHEHUA, TPAHCMTOPTUPOBKHU

12 U 3KCNAYATALUU NPUBOPA

o TpaHcrnopTMpoBKa Mpubopa AOMHKHA OCYLLIECTBAATLCA MpU TemnepaTtype
o1 -10°C go +40°C ¢ MaKcMManbHOM OTHOCUTENIbHOW BNAKHOCTBI0 BO3AY-
xa He 6onee 75%.

« [lpnbop MOXHO 3KCNNyaTMpoBaTb Npu Temnepatype oT +10°C go +40°C
C MaKCMMasbHOM OTHOCUTENBHOM BMarmHOCTbI0 BO3ayXxa He 6onee 65%.

o XpaHWTb YCTPOMCTBO HeobxoamMo mnpu Temnepatype ot +10°C go +30°C
C MaKCMMasbHOM OTHOCUTENBHOM BMaHOCTbI0 Bo3ayxa He 6onee 65%.

« He nogsepraiite Npubop peskiM KonebaHWAM Temneparyp.
BHUMAHUE

lMocne TPaHCMOPTUPOBKU MW XPaHEHUA MPY HU3KKX TeMrepaTypax Heob-
XOAMMO BblAepHaTb YCTPOMCTBO MPU KOMHATHOW TeMnepaType He MeHee
2 4acoB nepep BRIIIOYEHWEM.
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13) ytunusaumsa

C1MBON Ha M3OennM UK Ha ero YNaKoBKe yKasblBaeT Ha TO, 4TO AaHHOoe
nsgenuve He 0OTHOCUTCA K KaTeropmn OoOMalLHMX OTX040B.

Mpy Hagnewallen yTunmsaumm 13nenna Bel MOMOMKeETe npeaynpeanTb
BO3MOMHOE 0TpULLaTeNbHOE BMAHME NPpMbopa Ha OKPYHaloLLLyio cpeay U
3[0pOoBbe Jtogen.

B uensAx oxpaHbl OKpyHaioLLlein cpeabl Npubop Hemb3A yTUIM3MpoBaTh
BMeCTe C AOMALLHUM (6bITOBLIM) MyCOPOM. YTUAM3aLMA OOSMHKHA NPomn3-
BOOWTLCA B COOTBETCTBUM C MECTHBIMW 3aKOHOAATeTbHbIMU HOPMaMM.

Mpubop cnenyeT ymnusmnposaTtb cornacHo [dupektnse EC 2012/19/EU
WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment) anAa oTpaboTtaBLumx
3MEKTPUYECKMX W IIEKTPOHHBIX MPUOOPOB.

Ipy BO3HWKHOBEHUM BOMPOCOB, 06paLLaiTeCh B MECTHYIO KOMMYHAsbHYIO CIyH6Y,
OTBETCTBEHHYIO 33 YTUIM3ALMIO OTXOA0B.

14

CEPTUOUKALUA

KyxoHHbIn KombaiH AGU FP7 cooteeTcTByeT:

OCHOBHbIM TpeboBaHmam [upektvsbl 2014/30/EU, Kacaiollenca anek-
TPOMarHuTHoOM coBmecTuMocTk, OupektuBbl 2014/35/EU, Kacatolerica
HW3KOBOJIETHOrO 0bopyAoBaHWA, a Takre [dupektvsbl 2011/65/EU 06
OrpaHN4eHNN UCMOMb30BaHWA OMNpeAeneHHbIX OMacHbIX BELLECTB B 3/1eK-
TPUYECKOM U 371EKTPOHHOM 060PYA0BAHMW;

German food, u3genuAM MoOBCEAHEBHOrO MOMb30BaHWA U MULLEBOMY
KogeKcy oT 1 ceHtabpsa 2005 r. (LFGB), pasgen 30 1 31 ¢ nonpaBkamu,
MocTaHoBneHwio EBponeiickoin Kommcenm (EC) N210/2011 ¢ nonpaBkamu
1 pekoMeHaaumamm BfR - 06LLan Murpaums;

@paHuy3ckoMy gerpety 2007-766 ¢ nonpaskamu, DGCCRF MeTtogonoru-
Yeckuit nct «®Dainn OpraHudeckne mMatepuarnbl — CUHTETUYECKME Bellle-
cTBa» 1 PernamerTy EBponeickoi Kommceum (EC) N210/2011 ot 14 AHBa-
pA 2011 roga c nonpaekamu — 06LLaA MUrpaLms;

0CHOBHbIM TpeboBaHuAM TP TC 020/2011 «3neKTpoMarH1MTHaA cOBMeCTH-
MOCTb TEXHWUYECKWX CPENCTB», KaCaloLLLeroCcA 3MeKTPOMarHUTHOM COBMe-
CTUMOCTW TEXHUHECKUX CPELCTB;

0CHOBHbIM TpebosanmaAmM TP TC 004/2011 «O 6e30macHOCTM HU3KOBOMLT-
Horo 060pydoBaHWA, KacalolerocA 6e30MacHOCTM  HW3KOBOJIBTHOIO
060pya0BaHUA.
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15) FAPAHTUM NPOU3BOAUTENA

FapaHTUMHBIM CPOK JAHHOMO M3AenuA coctasnsAeT 12 MecAUeB OT faThl
MPOLaHM Mpu CTPOroM COBMIOAEHUM YCIIOBUIA IKCMlyatauuu B COOT-
BETCTBUW C A@HHOM UHCTPYKLMEN. TOHHO cneflyiTe MHCTPYKUMAM, YTOObI
o6ecrneumnTs HaferHyIo U ONroBpeMeHHylo paboTy yCTpoCTBEa.

Ecnu ycTpoiicTBo He paboTaeT [oMHHLIM 06pa3oM, 06paTUTeCk B CepBuC-
HbI LIEHTP.

MpoussoaunTenb ocTaBnAeT 3a cob6oM NpaBo BHOCUTL M3MEHEHUA B KOH-
CTpYKUMo npubopa.

A BHUMAHVE
He nbiTaliTec peMOHTMPOBATL MPUGOP CaMOCTOATENLHO — 3TO MpUBELET
K noTepe rapaHTuu.
V13MeHeHWA, BHECEHHbIe B AaHHbIM NprGop 6e3 paspeLueHns Npouseoam-
TenA, NPUBEOYT K NMOTepe rapaHTUu.
[inA peMoHTa 1 06CNyMMBaHWA 0BpaLLaiTech B CNeLManv3vpoBaHHyio
CepBUCHYI0 CNyHBy (cM. Ha caiTe agu-baby.com).



GARANTIESCHEIN

CARTE DE GARANTIE
WARRANTY CERTIFICATE
FTAPAHTUWUHGLIU TAJIOH

Werknummer
Numéro de série
Serial number
3aBopacKon Ne

Datum des verkaufes
Date de lavente

Date of purchase
[Datanpopamu

Name/vorname des verkaufers
Nom du vendeur

Name of salesperson

OWNO npopasua

Unterschrift des verkaufers
Signature du vendeur
Signature of salesperson
Moanuck npoaasua

Ausstattung und Funktionsweise des Gerats werden in Anwesenheit vom Kaufer gepriift.
Les composants et le fonctionnement de l'appareil sont testés en présence de l'acheteur.
The set completeness and operation of the device are tested in the presence of the buyer.
KomnnekTauus u pabota npubopa npoeepaeTca
B NPUCYTCTBUM NOKynaTend.

Name/vorname des kaufers
Nom de l'acheteur . . .
Name of purchaser © siegel des verkaufers
U0 nokynatens £ tampon de lentreprise
Unterschrift des kaufers ! du vendeur

Signature de l'acheteur H .

Signature of purchaser Y seal of retailer :

Moanuck nokynatena . neyvatb GUPMbI 3
N npofasua

ACHTUNG! Die vorliegende Garantie ist nur
bei einer korrekten Belegausfertigung giiltig. .

ATTENTION! Laprésente garanticest Uuga._aggp  “"--...-- o

valable si tous les documents sont w

ATTENTION! This warranty is valid only - -

if the documents are filled in properly.
BHUMAHME! HacToswwan rapaHtua months warranty
AEeNCTBUTENbHA TOMBbKO NpU NPaBUIbHOM
0¢hOpMIEHNN [IOKYMEHTOB.




Anmeldung bei Service - und Wartungszentrum

Appels au centre technique et d‘entretien

Applications to service and repair center

06palLLeHus B LIeHTP TEXHUYECKOro 06C/yKMBaHWUA U peMOHTa

1 DATUM/ DATE / DATE / ATA

GRUND / CAUSE DE LAPPEL /
REASON / NMPUYMHA

EMPFEHLUNGEN / RECOMMANDATIONS /
RECOMMENDATIONS / PEKOMEHOALIMA

2 DATUM/ DATE / DATE / ATA

GRUND / CAUSE DE LAPPEL /
REASON / NMPUYMHA

EMPFEHLUNGEN / RECOMMANDATIONS /
RECOMMENDATIONS / PEKOMEHOALIMA

3 DATUM/ DATE / DATE / IATA

GRUND / CAUSE DE LAPPEL /
REASON / TPUYNHA

EMPFEHLUNGEN / RECOMMANDATIONS /
RECOMMENDATIONS / PEKOMEHOALIMM




Hersteller/Fabricant/Manufacturer/U3rotoButens:
Montex Swiss AG,

Tramstrasse 16, CH-9442, Berneck,

Switzerland (factory in China / 3aBog B Kutae).

CEHl Z © &r
RoHS PAHs (J} %

COMPLIANT

agu-baby.com



®ADVANCED
GROWING
upP

AGU® is the registered trademark by Montex Swiss AG,
Tramstrasse 16, CH-9442, Berneck, Switzerland



